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Starfsleyfisskilyrdi pessi gilda fyrir rekstur afgreidslustodvar eldsneytis i ofangreindri
starfsstoo fyrirtekisins.

Ef starfsleyfishafi er med annan starfsleyfisskyldan rekstur samhlida ofangreindri starfsemi
gilda um hann videigandi starfsleyfisskilyroi.

Starfsleyfisskilyrdi pessi eru gefin ut af Heilbrigdiseftirliti Sudurlands 1 samraemi vid akveedi
laga nr. 7/1998 um hollustuhatti og mengunarvarnir m.s.br. og reglugerdar nr. 550/2018 um
losun fra atvinnurekstri og mengunarvarnareftirlit.

Eintak af starfsleyfi og starfsleyfisskilyroum skal avallt vera tilteekt 4 vinnustad.

Starfsleyfishafi ber abyrgd & rekstri fyrirteekis sins og er skylt ad fara eftir peim 16gum og
reglugerdum sem um starfsemina gilda 4 hverjum tima, sampykktum vidkomandi sveitarfélags
og eftir pvi sem nanar er fyrir melt i starfsleyfisskilyroum pessum.

Fylgi starfsleyfishafi ekki akvedum starfsleyfis, laga og reglugerda um mengunarvarnir 4
starfssvidi sinu eda fyrirmalum eftirlitsadila um urbeetur, getur eftirlitsadili beitt dkvaedum
XVII. kafla laga nr. 7/1998 um hollustuhetti og mengunarvarnir m.s.br. til ad knyja & um um
urbztur.

Heilbrigdiseftirlit Sudurlands hefur eftirlit med ofangreindri starfsemi starfsleyfishafa
samkvemt dkvaedum laga nr. 7/1998 um hollustuhzatti og mengunarvarnir m.s.br. og akvedum
reglugerdar nr. 550/2018 um losun fra atvinnurekstri og mengunarvarnaeftirlit.

Starfsleyfi skal endurskoda ad jafnadi 4 fjogurra ara fresti. Jafnframt er utgefanda starfsleyfis
heimilt ad endurskoda og breyta starfsleyfi 4dur en gildistimi pess er lidinn vegna breyttra
forsendna, t.a.m. ef i 1j6s kemur ad mengun af voldum starfseminnar er meiri eda 6nnur en
buast matti vid pegar leyfid var gefid t, ef breyting verdur a rekstri fyrirteekisins er vardad
getur akveadi starfsleyfis, vegna teekniprounar eda breytinga 4 reglum um mengunarvarnir, eda
ef breyting verdur 4 adalskipulagi viokomandi sveitarfélags.

Med mengun er att vid pad pegar 6rverur, efni og efnasambodnd og edlisfraedilegir peettir valda
oxskilegum og/eda skadlegum ahrifum a heilsufar almennings, roskun lifrikis eda dhreinkun
lofts, 14ds eda lagar. Mengun tekur einnig til 6lyktar, havada, titrings, geislunar og varmafladis.
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Starfsleyfishafi skal veita Heilbrigdiseftirliti Sudurlands upplysingar um fyrirhugadar
breytingar & starfseminni med goédum fyrirvara adur en i peer er radist. S€ um ad reda
meirihattar breytingu a rekstrinum eda breytingu sem geeti leitt til aukinnar mengunar ad mati
Heilbrigdiseftirlits Sudurlands, ber starfsleyfishafa ad sekja um starfsleyfi ad nyju.

Starfsleyfid asamt starfsleyfisskilyrdum fellur ur gildi ef starfsemin skiptir um eigendur eda
husnadi. Skal rekstraradili seekja um starfsleyfi ad nyju ef halda a rekstrinum afram undir nyrri
kennitolu eda 4 nyjum stad. Tilkynna skal heilbrigdiseftirliti ef starfsemin er 16g0 nidur.

Starfsleyfishafa er skylt ad gera naudsynlegar radstafanir til ad fyrirbyggja mengun ef rekstur
er stodvadur timabundid og koma athafnasvaedi fyrirtekisins 1 vidunandi horf, ad mati
heilbrigdiseftirlits, ef rekstur er endanlega stodvadur og starfsemin 16gd nidur.

Starfsleyfishafi ber abyrgd 4 umhverfistjoni eda yfirvofandi hettu a sliku tjoni af voldum
starfseminnnar, sbr. 16g nr. 55/2012 um umhverfisabyrgo, og skal fyrirbyggja tjon eda bata ur
tjoni sem pegar hefur ordid og bera kostnad af radstofunum sem af pvi leidir.

Almenningur & rétt 4 upplysingum um starfsleyfisumsokn og starfsleyfi i samreemi vid akvaedi
IV. vidauka reglugerdar nr. 550/2018. Eftirlitsadili birtir paer upplysingar sem og nidurstodur
eftirlits opinberlega 4 vefsidu sinni eda med 60rum adgengilegum haetti.

UMHVERFI
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Vid reksturinn skal leitast vid ad lagmarka alag & umhverfid. Starfsleyfishafi skal setja sér
umhverfismarkmid og starfa samkvaemt peim og skipuleggja orku- og efnanotkun 4 sem
vistveenastan hatt.

Starfsleyfishafi getur valio ad vinna eftir vidurkenndu umhverfisstjérnunarkerfi, kjosi hann pad.
Velja ma stadlad umhverfisstjornunarkerfi, td. ISO 14001, eda patttoku i
umhverfisstjornunarkerfi ESB, sbr. reglugerd nr. 344/2013 um frjalsa patttoku fyrirteekja og
stofnana 1 umhverfisstjérnunarkerfi Evropusambandsins (EMAS).

Starfsleyfishafa er skylt ad sja um ad 4 umradasveedi fyrirtaekisins sé gatt fyllsta hreinletis og
a0 hiisnadi og 160 sé haldid snyrtilegu. Allar vélar og teeki, hraefni og annad pad er starfseminni
tilheyrir, p.m.t. sorpgeymslur, skal vistad innan 16dar fyrirtaekisins og pannig fra pvi gengio ad
ekki valdi oprifum eda 6pagindum fyrir umhverfi eda nagranna og eftir atvikum takmarka
adgengi og/eda byrgja innsyn a svaedid, t.d. med skjolgirdingu, jardvegs- eda gréodurmon.
Komid skal i veg fyrir ad argangur og/eda annad sem ekki tilheyrir starfseminni safnist fyrir a
160 fyrirtaekisins.

MENGUNARVARNIR

3.1
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Starfsleyfishafi skal eins og kostur er fyrirbyggja eda draga ur mengun lofts, 14ds og/eda lagar
sem kann a0 stafa fra starfsemi fyrirtekisins med videigandi adferdum og
mengunarvarnarbiinadi. Starfsleyfishafi skal beita sampattum mengunarvérnum par sem pad a
vid, svo ad radstafanir til a0 draga Ur tiltekinni mengun 1 einum vidtaka valdi ekki eda auki
mengun i 6rum. Beita skal bestu adgengilegu teekni (BAT) vid mengunarvarnir i peim tilvikum
sem hun hefur verid skilgreind.

Starfsleyfishafi skal setja sér reglur um vidbrogd vid mengunarohdppum. Vidbragdsaztlunin
skal uppfylla édkveedi laga um varnir gegn mengun hafs og stranda um vidbrogd vid
bradamengun. Verdi ohapp eda slys sem hefur 1 for med sér losun mengandi efna, hvort sem er



iloft, jarOveg, yfirbordsvatn, grunnvatn eda fraveitu, skal tafarlaust gripa til videigandi adgerda
skv. viobragdsazetlun til pess a0 fyrirbyggja frekari mengun og/eda slys og takmarka mégulegan
skada meo hreinsun. Tilkynna skal eftirlitsadila um slik atvik svo fljott sem audio er. Ef um er
ad raeda sterra mengunarslys sem starfsmenn rdda ekki vid eda haettu 4 bradamengun skal gera
slokkvilidi og 60rum vidbragdsadilum vidvart um neydarsima 112,

33 fsogbuinad eda isogsefni skal hafa til taks 4 ménnudum afgreidslustodvum og nota vid hreinsun
vegna minnihattar leka eda 6happa. A 6mdénnudum afgreidslustodvum skal starfsleyfishafi
tryggja getu til ad bregdast vid apekkum mengunaréhdppum.

34 Allir starfsmenn og/eda pjonustuadilar sem sinna og/eda pjona eldsneytisafgreidslu skulu hafa
hlotid kennslu og pjalfun i viobrogdum vid mengunar6hdppum, p.m.t. ad hindra ikviknun,
draga ur atbreidslu bruna og myndun mengunarefna, sem og pjalfun i ad kalla Gt pa adila sem
sd um adgerdir gegn mengunarohdppum og fylgt rymingarazetlun afgreidslustodvarinnar.

3.5 Starfsleyfishafi skal avallt leitast vid ad velja sem minnst mengandi adferd til allra prifa, t.a.m.
med notkun umhverfisvottadra hreinsiefna. bvottur véla og vélarhluta skal fara fram & oliuheldu
plani med frarennsli tengt vid oliuskilju eda i par til gerdum pvottavélum med lokudu kerfi.

3.6 Mengist jardvegur af oliu vegna starfseminnar er starfsleyfishafi abyrgur fyrir pvi ad
jarovegurinn s¢ medhondladur i samraemi vid reglugerd nr. 1400/2020 um mengadan jaroveg.

Fragangur oliugeyma, gasgeyma, lagna og annars buinadar tengdum afgreidslu eldsneytis

3.7 Um hdénnun og fragang oliugeyma, gasgeyma, lagna og alika biinadar, sem og medferd oliu og
oliuefna, fer samkvaemt reglugerd nr. 884/2017 um varnir gegn oliumengun fra starfsemi i
landi.

3.8 Nedanjardaroliugeymar skulu, ad teknu tilliti til stadsetningar sbr. 6. og 25. gr. rgl. nr.
884/2017, vera tvofaldir oliugeymar med lekaeftirliti 4 rymi milli ytra og innra geymis, einfaldir
trefjaplastgeymar med lekavidovorunarbiinadi eda med lekaeftirliti, stalgeymar i lekavérn med
lekavidvorunarbiinadi eda med lekaeftirliti, eda stalgeymar med lekavidovorunarbuinadi eda med
lekaeftirliti.

Lekavarnir um nedanjardargeyma skulu utbunar med sjalfvirkum skynjara eda ad 60rum kosti
gaumrori eda eftirlitsbrunni pannig ad haegt sé a0 fylgjast med vokva innan lekavarnar.

Nedanjardaroliugeymar ur stali skulu vera teringarvardir i samreemi vid stadla.

3.9 Utan um oliugeyma ofanjardar a svedi i flokki A skal vera lekavorn. Oliugeymar ofanjardar a
sveedi 1 flokki B skulu vera i lekavorn ef oliugeymir er staerri en 10 m?.

Lekavarnir um ofanjardaroliugeyma skal vera steypt pro, pré ur oliuheldum duk eda péttum leir
samkvaemt stadli eda adrar samberilegar varnir. Lekavorn skal tengd vid oliuskilju par sem pvi
verour vid komid. Tvofaldir oliugeymar med lekavidvérunarbunadi teljast oliugeymar i
lekavorn.

Ofanjardaroliugeymar skulu stadsettir utan akstursleida. Ef pvi er ekki vid komid skulu peir
blnir arekstrarvornum.

3.10  Oliulagnir afgreidslustodva eldsneytis skulu ad jafnadi vera nedanjardar og pannig fra peim
gengid ad per poli pad alag sem buast ma vid.



3.11  Fara skal ad akvaedum reglugerdar nr. 884/2017 um varnir gegn oliumengun fra starfsemi 1
landi hvad vardar reglulegar prysi- og lekaprofanir oliulagna og oliugeyma sem og
pykktarmalingar eldri nedanjardargeyma sem enn eru i notkun.

3.12  Afgreidslu- og afyllingarplon skulu vera ur fostu oliuheldu efni og pannig fra peim gengid og
um hirt ad afrennsli eigi greida leid um nidurfoll i oliuskilju. Pau skulu pannig hénnud ad
nagjanlegt og 6ruggt athafnasveedi sé til stadar svo ad audvelt sé ad fylla eldsneyti a oliugeyma.

bvottaplon skulu vera med afrennsli um nidurfoll tengdum vid sandskilju.

3.13  Vid afgreidsluteeki eldsneytis skal koma fyrir fullneegjandi vorn sem ver binadinn fyrir
mogulegri akeyrslu fra umferd um afgreiosluplan.

3.14  Afgreidsluteki fyrir eldsneyti skal utbuid afgreidslubyssu med utslattarbinadi sem lokar fyrir
rennsli pegar oliugeymir farartaekis fyllist. A slongu skal vera slitoryggi sem lokar fyrir fledi
eldsneytis ef slanga slitnar fra afgreidsluteeki. Afgreidsluteki skulu pannig hénnud ad
oliuslongur liggi ekki a jordinni.

S¢ afgreidslustdd eldsneytis 6monnud skulu afgreidslubyssur verna pannig utbtinar ad ekki sé
haegt ad festa peer 1 opinni stoou & milli afgreidslna.

Afyllitengi oliugeyma skulu varin fyrir hnjaski og skulu lok 4 tengingum vera lzst eda pannig
fra peim gengid ad 6vidkomandi komist ekki audveldlega ad peim.

3.15  Vid afgreiosluteki, afyllingu og utdndun oliugeyma skulu vera skilti sem gefa til kynna ad
oheimilt s¢ ad reykja, nota farsima og hafa vélar fararteekja i gangi 4 medan a afgreidslu peirra
stendur. Vi0 afgreidsluteki skulu jafnframt vera upplysingar um neydarsimanumer.

Urgangur

3.16  Vid medferd urgangs skal fara ad akvadum reglugerdar nr. 803/2023 um medhondlun urgangs
m.s.br., reglugerdar nr. 1078/2015 um endurnytingu urgangs og reglugerdar nr. 806/1999 um
spilliefni eftir pvi sem vio 4. Stefnt skal ad fullnytingu hraefna og med hreinni framleidsluteekni
skal studla ad endurnytingu og endurvinnslu Grgangs eins og kostur er.

3.17  Urgang skal flokka eftir pvi sem tok eru 4 til endurvinnslu eda endurnytingar. A sorpgdmum og
ilatum fyrir flokkadan urgang skulu vera skyrar merkingar um hvada urgangur ma fara i
vidkomandi gam eda ilat. Urgang sem flokkast sem spilliefni, sbr. reglugerd nr. 1040/2016 um
skra yfir urgang og mat a haettulegum eiginleikum trgangs, skal geyma 1 adskildum ilatum og
merkja sérstaklega. Hvorki mé blanda trgangi sem flokkast sem spilliefni vid annan urgang né
blanda saman mismunandi tegundum urgangs sem flokkast sem spilliefni.

3.18  Um medferd og geymslu oliuurgangs fer skv. reglugerd nr. 809/1999 um oliuurgang, m.s.br.
Oliuurgang skal geyma & videigandi hatt og skila til vidurkenndrar sofnunar- eda
mottokustodvar. Oheimilt er ad losa oliutirgang i yfirbordsvatn, grunnvatn, sjo, jardveg eda
fraveitu. Jafnframt er 6heimilt ad blanda oliutirgangi saman vid annan urgang.

3.19  Sorpgamar og onnur ilat fyrir trgang skulu vera heil og henta fyrir pann urgang sem i pau fer
og vera, eftir pvi sem vid 4, vokvaheld, lokanleg og pétt. Hindra skal adgang meindyra,

vargfugls og annarra dyra ad argangsgeymslum.

3.20  Oll séfnun, urdun, brennsla eda énnur medferd urgangs 4 athafnasveedi fyrirtekisins er 6heimil.
Allan turgang skal flytja reglulega til endurvinnslu eda forgunar hja vidurkenndum
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mottokuadilum sem hafa til pess tilskilin starfsleyfi. Pegar urgangi sem flokkast sem spilliefni
er skilad til flutningsadila eda mottdkustdoovar, skal sa sem skilar irganginum fa athenta kvittun
fyrir skilunum par sem fram kemur nafn beggja adila, magn og gerd spilliefnanna asamt
dagsetningu skilanna.

Meofero efna

3.21 Heattuleg efni og efnablondur skulu medhondlud af sérstakri vario og pess vandlega gaett ad
pau hvorki berist i andrimsloft, jardveg, yfirbordsvatn né grunnvatn eda geti & annan hatt valdio
umhverfisskada eda heilsutjoni almennings.

3.22  Geyma skal 6ll efni og efnablondur i upprunalegum umbidum sem skulu merktar med
videigandi varnadarmerkjum og hattu- og varnadarsetningum, sbr. dkvadi reglugerdar nr.
415/2014 um flokkun, merkingu og umbudir efna og efnablandna.

3.23  Efnavoru skal geyma 4 druggum og loftraestum stad innan dyra sem er pannig fragenginn ad
efnavara geti ekki borist um nidurfoll i fraveitu.

3.24  Starfsfolk skal hafa fullnaegjandi pekkingu & eitrunarhettu og eiginleikum peirra efna sem pad
vinnur med og skulu upplysingar par ad lutandi 4vallt vera tiltekar 4 vinnustadnum.
Oryggisblod vegna haettulegra efna skulu vera a islensku.

3.25  Starfsleyfishafi skal eins og kostur er draga ur notkun hattulegra efna og myndun spilliefna,
m.a. med notkun umhverfisvottadra stadgengilsefna, endurnytingu eda endurhefingu efna.

Fluoradar grodurhusalofttegundir

3.26  Um meodferd flioradra grodurhusalofttegunda og eftirlit med biinadi sem inniheldur flioradar
grodurhusalofttegundir fer skv. reglugeroum nr. 970/2013 um efni sem valda ryrnun
osonlagsins og nr. 1066/2019 um flioradar grédurhusalofttegundir m.s.br. Adili sem annast
vidhald og eftirlit med biinadi sem inniheldur flioradar grodurhtisalofttegundir skal hafa til pess
tilskilin leyfi, sbr. akveaedi ofangreindra reglugerda i samraemi vid efnaldg nr. 61/2013 m.s.br.

Havaoi

3.27  Takmarka skal havada fra starfseminni eins og kostur er og pess geett a0 hann valdi ekki 6na0i
eda opagindum i narliggjandi umhverfi. Havadi vid 16darmork skal ekki fara yfir tilgreind
vidomidunarmork fyrir havada fra atvinnustarfsemi, sbr. reglugerd nr. 724/2008 um havada.

Loftmengun

3.28 Koma skal i veg fyrir eda draga Ur loftmengun fra athathasvaedi fyrirtekisins eftir pvi sem
kostur er med videigandi mengunarvarnarbunadi, sbr. gr. 3.1, og pess gett ad ryk, reykur og
lyktarmiklar og/eda skadlegar lofttegundir valdi hvorki 6paegindum né hattu i nerliggjandi
umhverfi. Par sem naudsyn er a loftraestingu ut ur vegg skal avallt sja til pess ad veggur og
narumhverfi haldist hreint.

3.29  Loftunarror fra oliugeymum og oliuskilju skal stadsett pannig ad tryggt sé¢ ad mengad loft valdi
ekki nagronnum eda peim sem sekja pjonustu a afgreidslustddina Opaegindum eda skada. Hed

loftunarrdra skal vera a.m.k. 3 m og/eda 0,5 m hzrri en oliubifreidin sem notud er vid afyllingu.

Fraveitur



3.30

3.31

3.32

Fraveita skal vera i samreemi vid krofur reglugerdar um fraveitur og skolp. Um fyrirkomulag
og stadsetningu hreinsivirkja frarennslis skal fara samkvaemt fyrirmalum bygginganefndar og
heilbrigdiseftirlits. A fraveitu fyrirtaekisins skal vera videigandi mengunarvarnarbinadur, s.s.
siur, ristar, oliuskilja, sandskilja, fituskilja o.p.h., i samreemi vid edli og umfang starfseminnar.

Oliuskiljur, sandskiljur og fituskiljur skal hreinsa med reglubundnum heetti af adilum sem hafa
til pess starfsleyfi og flytja urgang til forgunar eda medhondlunar & méttokustad sem hefur til
pess starfsleyfi.

Seyru skal tema reglulega Ur rotpréom af adilum sem hafa til pess starfsleyfi og flytja a
mottokustad sem hefur starfsleyfi til forgunar og/eda medhondlunar seyru til endurnytingar i
samremi vid akvaedi reglugerdar nr. 799/1999 um medhondlun seyru.

EIGIP EFTIRLIT, SKRANINGAR OG TILKYNNINGASKYLDA

4.1

4.2

Starfsleyfishafi skal vidhafa eigio eftirlit og halda skra um atridi er varda m.a.:

o fyrirkomulag og eftirlit med mengunarvérnum fyrirtekisins, p.m.t. reglubundnar
hreinsanir og vidhald mengunarvarnarbinadar,

e Ohopp eda slys sem hafa i for med sér losun mengandi efna, hvort sem er i loft, jarOveg,
yfirbordsvatn, grunnvatn eda fraveitu,

e tegundir og magn hattulegra efna sem notud eru i rekstrinum,

e skil urgangs og spilliefna til mottokustddva.

Jafnframt skal starfsleyfishafi halda skra yfir oliugeyma stodvarinnar par sem fram kemur nafn
framleidanda, sterd og stadsetning geymis, oliutegund, numer, byggingarar og liftimi geymis
sé hann gefin upp af framleidanda. Ennfremur skal skra tegund yfirfyllingarvarnar, tegund
lekavidvorunar, dagsetningu sidustu hreinsunar, nidurstodur pykktarmelinga svo og
meirihattar vidhald, endurbaetur og ferill oliugeymis ef vid 4.

Eftirlitsadili skal avallt hafa greidan adgang ad framangreindum upplysingum.

Tilkynna skal heilbrigdiseftirliti um 61l meirihattar fravik i rekstrinum sem geta haft umtalsverd
ahrif & umhverfid og/eda vardad almannaheill, sbr. gr. 3.2.

GILDISTAKA OG GJALDSKYLDA

5.1

5.2

Starfsleyfi petta er veitt til tolf dra i samraemi vid 6. grein laga nr. 7/1998 um hollustuhztti og
mengunarvarnir m.s.br. og akvedi reglugerdar nr. 550/2018 um losun fra atvinnurekstri og
mengunarvarnareftirlit og 6dlast gildi vid birtingu.

Starfsleyfishafi greidir arlegt eftirlitsgjald samkvaemt gjaldskra Heilbrigdiseftirlits Sudurlands,
eins og hin er hverju sinni.

Selfossi, dd. mm 2026.

F.h. Heilbrigoiseftirlits Sudurlands,

XYZ,

heilbrigdisfulltrai



s %
rs ‘%‘?‘l Vidmidunarreglur sem gilda um tiltekna starfsemi og starfsgreinar / 24.01.17
), ]

Heilbrigoiseftirlit sveitarfélaga 24.01.17

Veitingahus og veitingasala

Inngangur

Matveelafyrirtzeki er fyrirteki eda einstaklingur sem rekur starfsemi i tengslum vid
framleidslu, vinnslu eda dreifingu matvela & einhverju stigi, hvort sem pad starfar i
agodaskyni edur ei, og hvort sem pad er einkarekid eda opinbert fyrirtaeki.

Framleidsla er medferd hraefnis, vinnsla, pokkun og matreidsla. Hér er einnig att vid
husna0i, storf, hreinlati og heilbrigdi starfsfolks og annad sem tengist framleidslu, svo og
efni og hluti sem geta komist 1 snertingu vid matveeli, sbr. akvaedi I'V. kafla pessara laga.
Dreifing er hvers konar flutningur, frambod og athending, par med talid innflutningur,

utflutningur og sala. Hér er einnig att vid geymslu og annad sem tengist dreifingu, sbr. dkvaedi
IV. kafla laga nr. 93/1955 um matveli.

Rekjanleiki er sa moguleiki a0 rekja uppruna og feril matvela, dyra sem gefa af sér afurdir til
manneldis og efna sem nota 4 eda venst er ad verdi notud i eda i snertingu vid matveeli i
gegnum Oll stig framleidslu, vinnslu og dreifingar.

Allir veitingastadir og Onnur veitingastarfsemi s.s. motuneyti vinnustada og stofnana,
veitingastadir, kaffihus, framleidslueldhis og mottokueldhus purfa ad hafa starfsleyfi
heilbrigdiseftirlits og starfreekja innra eftirlit. Heilbrigdiseftirlit getur pvi adeins malt med
utgafu veitingaleyfis ad skriflegt sampykki byggingarnefndar/fulltria og huseiganda liggi
fyrir. Umfang innra eftirlits fyrirtaekis fer eftir mati a dhattupattum. HACCP kerfis er krafist
fyrir m.a framleidslueldhus heilbrigdisstofnana og fyrir pau eldhtis sem framleida tilbtiin mat
til moétuneyta vinnustada og stofnana.

Helstu 16g og reglugerdir:

Log nr. 93/1995 um matveli msbr.

Reglugerd nr. 103/2010 um hollustuhetti i matvaelafyrirteekjum

Reglugerd nr. 1294/2014 um midlun upplysinga um matveli til neytenda msbr.
Log um veitingastadi, gististadi og skemmtanahald nr. 85/2007

Reglugerd nr. 1277/2016 um veitingastadi, gististadi og skemmtanahald msbr.
Reglugerd nr. 903/2024 um hollustuhatti msbr.

Lo6g um tobaksvarnir, nr. 6/2002 msbr.

Allar reglugerdir og 16g ma nalgast 4 sl6dinni: http://mast.is/matvaelastofnun/log-og-reglur/

Bladsida 1 af 4


http://mast.is/matvaelastofnun/log-og-reglur/

Vidmidunarreglur sem gilda um tiltekna starfsemi og starfsgreinar / 24.01.17

z’lIRLB$o
Almennar viomidunarreglur fyrir adbunad
Eldhus
Fragangur &4 gélfum, loftum, veggjum, svo og tekjum og bunadi skal vera pannig ad audvelt
sé a0 prifa.

Vid honnun og fyrirkomulag & binadi skal gata pess ad ekki sé hatta 4 krosssmiti vegna
hrarra og matreidda matveaela, efna, hluta, lofts eda vatns.

Vinnubord ur limtré eru ekki vidurkennd en nota mé formbyggdar bordplotur.

Eftirfarandi biinadur er naudsynlegur:

Handlaug (med handfrjadlsum blondunarteekjum) sem eingdéngu er atlud fyrir
handpvott starfsfolks. Vid hana skal vera fljotandi handsapa, gerileydir og einnota
handpurrkur 1 veggfostum skommturum. Mesta smith&ttan er vid handlaugar
starfsfolks.

Taekja og ahaldavaskur fyrir upppvott & pottum og 60rum ahéldum, sem notud eru i
eldhusi.

Matvzlavaskur. I storum eldhtisum er malt med ad hafa tvo slika vaska, annan fyrir
greenmeti og hinn fyrir kjot.

Skolvaskur vid upppvottavél eingongu etladur til skolunar fyrir upppvott &
bordbunadi gesta. Par sem notadur er einnota bordbunadur fyrir gesti parf ekki
pennan buinad.

Kelar og frystar, sem og purrlager, sterd og fjoldi i samraemi vid sterd og umfang
veitingastadarins.

Vorur skal geyma 4 hillum (lagmark 8 cm fra golfi) eda 4 vognum til ad audvelda prif.

Starfsfolk og aostada pess

Starfsfolk skal hylja har ef unnid er vio dévarin matvali. Ekki er krafist hofudfata fyrir
pjonustufolk.

Vinnufatnad skal pvo vid vidurkenndar adstedur.

Heilbrigdisfulltrai skal kanna hvort starfsfolk hafi fengid videigandi fraedslu 1 geda-
og hollustumalum p.e. um mikilveegi hreinletis, hanskanotkun, hitastigi, hettu a
krossmengun, smitsjukdomum og sarum. Starfsfolk skal hafa kynnt sér baklinginn
,»Med allt 4 hreinu® eda samberilegt fredsluefni og umgengisreglur fyrirtaekisins.
Buningsherbergi eda fataskapar/-hengi eftir umfangi starfsseminnar.

Sérstakt salerni skal @tlad starfsmonnum eldhtss. Framan vid salerni skal vera
forrymi, pannig ad salerni opnist ekki beint inn i eldhus. Vélren loftraesting skal vera
fra salerni.

Kaffiadstada fyrir starfsfolk.

Hreinlaetisazetlanir — prif

Afmarkad loftraest rymi skal vera fyrir restiefni, raestidhdld og raestilaug.
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Skriflegar hreinleetisaatlanir skulu vera til stadar.

brifadaetlun fyrir eldhus skal vera til stadar og prif & eldhtsi adskilid fra 6drum prifum.
Sérstok raestiahdld (restivagn) fyrir eldhus.

Askilegt er ad taka reglulega yfirbordsgerlaprufur t.d. med RODAC skalum eda ATP
melingu af vinnubordum eftir prif.

Vorur skulu geymdar & hillum ( lagmarkshaed fra gélfi 8cm) eda & vognum til ad
audvelda prif.

Meindyravarnir skulu vidohafdar og vera hluti af hreinlaetisaetlun.

Stjornun 4 hitastigi matvzela

Gaeta skal ad pvi a0 hitastig i keligeymslu sé & bilinu 0-4°C og i frystigeymslu a.m.k.
- 18°C.

Hitastig 1 6llum frystum og keelum par sem kalivara er geymd skal skrad daglega.

Ef hitastig matvaela sem merkt eru sem kelivara fer yfir 10°C skal peim fargad.

Loftraesting

Loftraestirasir fra eldhisum veitingahtsa skulu uppfylla dkveedi byggingarreglugerdar.
Loftraesting fra salernum skal 16gd 1 sérstokum loftstokkum, 6hdadum O6drum
loftraestibinadi.

Veitingasalur

Lagmarksrymi fyrir hvern gest i matsal er aeetlad 0,9 m?.

Gestir skulu hafa greidan adgang ad snyrtingu og skal ad lagmarki ein vera adgengileg
fyrir fatlada.

Reykingar eru alfarid oheimilar & veitingastooum.

Golfefni skulu vera audveld 1 prifum.

Annad.

Geymslur eins og purfa pykir.

Fullnzegjandi adstada fyrir geymslu a sorpi m.t.t. steerd og umfang starfseminnar.
Askilegt er ad fituskilja sé & fraveitu fra eldhusi.

Merkingar um handpvott skulu vera 4 snyrtingu starfsfolks og gesta.

Fyrirtaekid skal starfreekja innra eftirlit i samremi vid umfang starfseminnar.

Eigandi/forradamadur skuldbindur sig til ad sja um ad starfsemin og rekstur
veitingastadarins s¢€ i samraemi vid gildandi 16g um hollustuhatti og heilbrigdiseftirlit, 16g
um matveeli, svo og onnur 16g og reglur er starfsemina varda. Brot a pessum reglum geta
valdid afturkdéllun starfsleyfis

Vidaukar 2-3 um einstaka starfsemi
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Ayt .
Innra eftirlit
Starfsfolk
Fraeosla/pjalfun:

o Starfsfolk hafi tileinkad sér efni baeklingsins "Med allt 4 hreinu" og umgengnireglur fyrirtakisins.
o /skilegt er a0 starfsfolk fari 4 namskeid um medhondlun matveela, par sem ahersla skal 16g0 a
freedslu um Orverur, mikilveegi hreinletis, hitastig, tima, hattu 4 krossmengun o.s.frv.

Vinnufatnadur vid 6varin matveeli:
¢ Vinnufatnad skal pvo vid vidurkenndar adsteedur. Eskilegt ad allir séu med hofudfot.

Hreinlaeti

e Hreinletisaztlanir séu skriflegar og peim fylgt.
e Notadar séu tangir vid afgreidslu dpakkadrar voru eda adrar adferdir sem hindra mengun.
o Adstedur vid haefi ef nidurskurdur og umpdkkun 4 sér stad.

Innra eftirlit

o Innra eftirlit er kerfisbundin adferd matveelafyrirteekja sem hefur pann tilgang ao tryggja oryggi,
ga0i og hollustu (heilneemi) matvela. Notadar séu tangir vid afgreidslu épakkadrar voru eda adrar
adferdir sem hindra mengun.

e Oll matveelafyrirteeki eiga ad vera med innra eftirlit. Med innra eftirliti 4 ad vera haegt ad syna
hvao er gert til ad tryggja ad pau matveeli sem eru framleidd séu 6rugg til neyslu. Til ad né arangri
er mikilveegt ad allt starfsfolk taki virkan patt i innra eftirliti og hafi skilning a tilgangi,
markmidum og avinningi pess.

o Krofur til skjalfestingar og skraningar a innra eftirliti taka mio af gerd og staerd
matvzlafyrirtzkisins. { litlum matvaelafyrirtaekjum med einfalda framleidslu getur verid
nzgjanlegt ad uppfylla goda starfshaetti til ad hafa stjorn 4 heettum. [ 68rum parf ad framkvama
haettugreiningu (HACCP) til pess ad meta hvort mikilveegir styristadir (MSS) séu i
framleidsluferlinu.

e Dbegar talad er um hattu i matveelum er verid ad tala um hattu sem veldur pvi ad matveeli eru ekki
orugg og geti valdio neytendum heilsutjoni. Talad er um prenns konar heettu. Liffredileg heetta s.s.
vegna sjukdomsvaldandi 6rvera og snikjudyra. Efnafraedileg hatta vegna mengunar voru fra t.d.
a0skotaefnum, varnarefnum, ofneemisvoldum eda hreinsiefnum. Edlisfraedileg hatta vegna pess ad
adskotahlutir geta borist 1 vorur t.d. gler fra [josum eda malmur frd aholdum og vélbunadi.

Krofur til innra eftirlits:

o Flokkur 1. Einfalt innra eftirlit Fyrirtaeki 1 flokki 1 purfa ad skilgreina hvernig gédir starfshattir
eru uppfylltir og geta gert munnlega grein fyrir peim gagnvart eftirlitsadila. Ef krafa er um kelingu
eda frystingu matveela sem fyrirtekid geymir/selur skal fylgjast med hitastigi 1 keelum og frystum
og skra. Skilgreina skal vidmidunarmork. Skra skal 611 fravik og vidbrogo vid peim. Daemi um
fyrirteeki sem fara 1 flokk 1 eru: Umbodsverslanir, heildverslanir, verslanir, séluturnar,
bensinstddvar, vinbudir, krar og dansstadir, apotek, avaxta og grenmetissala.

e Flokkur 2. Fyrirtaeki i flokki 2 skulu setja upp innra eftirlit sem tekur 4 godum starfshattum sem
eiga vi0 starfsemina sbr. toflu 1 og skal pvi lyst skriflega. Skilgreina skal viomidunarmork. Eftirlit
og viobrogo vid fravikum skal skrd. Naudsynlegt er ad stjornendur og starfsmenn geri sér grein
fyrir peim heettum sem komid er 1 veg fyrir med gédum starfshattum. Daemi um fyrirtaeki sem fara
i flokk 2 eru: Verslanir med kjotbord og vinnslu matveela og eda sjalfsafgreidslubari, fiskbuoir,
bakari, moétuneyti, hotel, veitingastadir, frystigeymslur, fiskmarkadir, sleegingarpjonusta, skolun,
skurdur og pokkun a grenmeti. Litlar einfaldar matvaelavinnslur, minni vatnsveitur (feerri en 5000
notendur)

e Flokkur 3. Innra eftirlit med HACCP. Fyrirtaeki i flokki 3 purfa ad framkvama hattugreiningu til
a0 skoda hvort stjorn sé 4 6llum hattum med gdédum starfshattum. Forsenda haettugreiningar er
innra eftirlit sbr. flokk 2. Fyrir hvert hrdefni og framleidsluskref skal greina liffreedilega,



efnafraedilega og edlisfreedilega heaettu, einnig skal greina hattu vegna ofnemisvalda. Ef greining
leidir 1 1j6s ad porf sé a mikilveegum styristad skal setja upp HACCP aztlun og pa hefur st deetlun
stjorn & haettum sem ekki er stjérnad med gédum starfshattum. Heaettugreiningin skal gerd
samkvamt alpjodlega vidurkenndum adferdum, s.s. Codex leidbeiningar. Deemi um fyrirteeki sem
fara i flokk 3 eru: Slaturhus, kjotvinnslur, mjolkurstéovar, ostagerd, isgerd, fiskvinnslur,
framleidsla tilbinna rétta og sosa, vinnsla a kornvoru, kartéflum og grenmeti, braudverksmidjur,
kex og kokuframleidsla, sikkuladi og selgeetisgerd, pastaframleidsla, te og kaffiframleidsla, krydd
og bragdefnaframleidsla, afengisframleiosla, framleidsla gosdrykkja, storar vatnsveitur (>5.000
notendur), motuneyti sem framleida mat fyrir vidkvaema hopa og motuneyti / veitingastadir sem
dreifa mat fra sér reglulega.

Eftirlit meo vorumottoku

e Vara uppfylli vido mottoku settar krofur um hitastig, utlit/gaedi, hreinar og heilar umbudir og
merkingar.

Merkingar/upplysingar

e Vid afgreidslu/frambod 6pakkadra matvela eiga ad vera upplysingar um innihald og par
adgengilegar neytendum.

Geymsla matvaela

e Matveli séu alltaf geymd vid rétt hitastig skv merkingum - kannid hitastig i keelum og frystum
1 sinni & dag.

Athugio ad ekki komist raki ad purrvoru.

Ekki geyma saman lyktarsterkar/haettulegar vorur og matveeli.

Matvaeli med utrunnu geymslupoli séu ekki & bodstolum.

Avallt sé unnid eftir fyrst inn fyrst ut reglunni. Elsta varan sé fremst i hillum.

Fario sé eftir hledslumdrkum i keelum og frystum og vorur hindri ekki loftstreymi i kaelum.

Vid innkaup erlendis fra ad tryggja ao:

varan uppfylli islenskar merkingarreglur.

tilgreind aukefni séu leyfileg i vorunni.

naudsynlegar upplysingar fylgi vérunni.

varan innihaldi ekki adskotaefni eda orverur yfir mérkum og geti synt vottord par um (demi:
varnarefni i avoxtum, myglueitur i hnetum, salmonella i eggjadufti).

Viobrogo vio fravikum

e Akvedin séu skrifleg vidbrogd vid fravikum.

Helstu 16g og reglugeroir

e Lognr. 93/1995 um matvali msbr.

e Lognr. 7/1998 um hollustuhetti og mengunarvarnir.

e Reglugerd nr. 536/2001 um neysluvatn, med sidari breytingum.

e Reglugerd nr. 103/2010 um gildistoku reglugerdar Evropupingsins og radsins (EB) nr. 852/2004 um hollustuhatti er
varda matveli.

e Reglugerd nr. 104/2010 um gildistoku reglugerdar Evropupingsins og radsins (EB) nr. 853/2004 um sérstakar reglur um
hollustuhztti sem varda matveeli Gr dyrarikinu, auk dordinna breytinga

e Reglugerd nr. 1294/2014 um midlun upplysinga um matveeli til neytenda.

e Reglugerd nr. 406/2010 um neringar- og heilsufarsfullyrdingar er varda matveeli.

e Reglugerd nr. 398/2008 um efni og hluti sem @tlad er ad snerta matveeli.

o FEinnig skal tekid tillit til sérreglugerda sem undir pessa reglugerd heyra.

e Reglugerd nr. 672/2008 um hdmarksgildi varnarefnaleifa i matvelum og fodri.

e Reglugerd nr. 265/2010 um gildistoku reglugerdar framkvamdastjornarinnar (EB) nr. 1881/2006 um hamarksgildi fyrir
tiltekin adskotaefni i matvaelum.


http://www.reglugerd.is/interpro/dkm/WebGuard.nsf/b7fd33650490f8cf00256a07003476bb/dcb35b2d10e4b4da00256e360041f450?OpenDocument

e Reglugerd nr. 557/1993 um hradfryst matvaeli

e Byggingareglugerd nr. 112/2012.

Reglugerd nr. 550/2018 um losun fra atvinnurekstri og mengunarvarnaeftirlit.
Reglugerd nr. 796/1999 um varnir gegn mengun vatns.

Reglugerd nr. 1450/2025 um fraveitur og skolphreinsun.

Reglugerd nr. 803/2023 um medhdndlun urgangs.

Reglugerd nr. 806/1999 um spilliefni.

Reglugerd nr. 724/2008 um havaoda.

Reglugerd nr. 970/2013 um efni sem valda ryrnun ésonlagsins.

e Reglugerd nr. 1066/2019 um flaoradar grodurhtisalofttegundir.
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Verslun med matvaeli

- Verslun meo is ur vél -

Aodbunadur og skipulag:

Vid framleidslu og dreifingu matvaela skal avallt geeta gdéora framleidsluhatta (GFH)
og sja til pess ad adbunadur og skipulag utanhtiss og 4 vinnusvadum tryggi m.a.:

e lagmarks likur 4 krossmengun & vinnusvedum og utbreidslu meindyra.

e audvelt adgengi vegna vidhalds, prifa og sotthreinsunar.

Allar innréttingar skulu midadar vid ventanlegt umfang starfseminnar og skulu peer
gerdar ur eda lagdar efni sem audvelt er ad prifa.

Naudsynlegur bunadur:

1. Matvaelavaskur og adgengilegur teekja- og ahaldavaskur, négu stor til ad rama
snigil ur isvél. Vid pann vask parf ad gera rad fyrir adstdou til ad geyma ahold
til prifa a isvél , t.d. i lokudum skap eda hillum ofar en bordhed.

2. Handlaugar skulu stadsettar vid helstu vinnusvadi par sem unnid er med is ur
vél eda onnur dvarin matveeli og ttbunar handftjalsri styringu fyrir
blondunartaeki. Vid per skulu vera sapuskammtarar, einnota handpurrkur og
gerileydandi 16gur.

3. Adgengi ad isvél til prifa sé gott og allur adbtinadur i kringum hana lagmarki
likur & krossmengun vi0 prif eda afyllingu a4 vélina. Ef isvél er utbtiin med
keaeliskap ad nedan fyrir isblondur skulu isblondur vera i lokudum ilatum sem
&tlud eru undir matveeli.

4. Negilegt kaeli- og frystirymi sé til stadar. Hitamaelar skulu vera i keelum (0-
4°C) og frystum (-18°C eda legra).

5. Neagilegt geymslurymi fyrir purrvorur og matvelaumbudir pannig ad tryggt sé
ad matveli eda umbudir peirra standi ekki a golfi.

6. Sérstakt lokad og loftraest rymi (itsog) skal vera til stadar med rastivaski og
adstodu til ad geyma raestiahdld og raestiefni.

Adstada fyrir starfsfolk
Sképur fyrir yfirhatnir og vinnufatnad, kaffiadstada og starfsmannasalerni. Vid

handlaug a salerni skulu vera sapuskammtari og einnota handpurrkur.

Meohondlun matveela:

v Vid voruméttoku skal sja til pess ad vorur séu ekki settar beint 4 golf vid komu
og ganga strax fra keli- og frystivorum til ad tryggja érofna keeli- eda
frystikedju.

v' Best er ad geyma alla isblondu vid 0-4°C jafnvel p6 um G-voru sé ad reda.
Ollum tilfellum ber ad kala isblondu nidur i 0-4°C 4dur hun er notud 4 isvél.

v Tryggt skal ad hitastig i keelum, isvélum og kaelibordum sé tid 4 bilinu 0-4°C
og ad hitastig 1 frystum og frystibordum fyrir kaluis s¢ -18°C eda legra.
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o Hitamalar skulu vera til stadar og pa skal profa og stilla reglulega. Malid

hitastig reglulega i keelum og frystum og skraid skv. verklagsreglum innra
eftirlits. Dagmerkid vidkvaem matveli, virdid geymslupolmerkingar og vinnid
eftir reglunni: fyrst inn/fyrst ut.

Vid prif & isvél skal fylgja leidbeiningum fra pjonustuadila vélarinnar og nota
eingongu til pess a&tlud a4hold. Ef isblanda er h6fod i margnota ilatum i
keeliholfi isvélar skulu pau prifin og sotthreinsud reglulega og alltaf pegar vél
er prifin.

Almennar umgengisreglur:

v

v

Starfsfolk skal klaedast hreinum vinnufatnadi og vera med hofudfat sem hylur
allt harid. Hreinan vinnufatnad skal geyma pannig ad hann ohreinkist ekki.

Starfsmenn skulu dstunda handpvott eins oft og purfa pykir og avallt 4dur en
unnid er med Ovarin matvaeli eins og is Ur vél. Sérstaklega bera ad taka fram
mikilveegi handpvotta fyrir afyllingu isblondu og vid prif & isvél.

Videigandi 4hold og/eda einnota plasthanska 4 alltaf ad nota vid afgreidslu a
opokkudum matvelum til ad koma i veg fyrir mengun af hondum. Melt er
med pvi ad nota par til gerdar bréthlifar eda venjulegar servéttur utan um is-
braudform. Athugid ad notkun einnota hanska og dhalda kemur aldrei i stadinn
fyrir handpvott.

Notkun tébaks er 6heimil i rymi par sem unnid er med matveli eda umbudir
utan um pau.

Pjalfun starfsfolks og innra eftirlit

Oll matvalafyrirteeki sem selja is Ur vél purfa a.m.k. ad innleida almennt innra eftirlit
og standa fyrir videigandi pjalfun og eigin eftirliti i samreemi vid verklagsreglur. Med
patttoku allra starfsmanna getur innra eftirlit baedi verid einfalt i framkvaemd og
hagnytt. Innra eftirlitskerfid skal avallt mida vid edli og umfang starfseminnar.

Helstu pettir almenns innra eftirlits eru tilgreindir hér ad nedan, en nénari upplysingar
er haegt ad nalgast hja heilbrigdiseftirliti sveitarfélaga og Matvelastofnun:
http://mast.is/matvaelastofnun/innra-eftirlit/

bjalfun og fredsla starfsfolks um eiginleika matveela og oryggispeetti
Heilsufarsskyrsla starfsfolks (sja: http://mast.is/eydublod/heilsufarsskyrslur )
Hreinletisaaetlun sem inniheldur eftirfarandi atridi:

- Umgengnisreglur starfsfolks og gesta

- Meindyravarnir

- brifadetlun
Stjornun & hitastigi

Innkaup, voruméttaka og viobrogd vid fravikum


http://mast.is/matvaelastofnun/innra-eftirlit/
http://mast.is/matvaelastofnun/innra-eftirlit/
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bURS«@T%tGk atridi sem vert er ad hafa i huga fyrir fyrirtaeki med is ar vél:

o Starfsfolk skal fa videigandi pjalfun i geeda- og hollustuhattamalum. Starfsfolk
skal hafa goda pekkingu & hreinlati, 6rverum, haettu 4 krossmengun, ahrifum
hitastigs og tima 4 gaedi matvaela. Melt er med pvi ad starfsfolk tileinki sér efni
baeklingsins ,,Med allt 4 hreinu*
(sja:https://www.mast.is/static/files/Uploads/document/Baeklingar/medalltahreinu
isl_vef.pdf') og umgengisreglur fyrirtekisins. Sa starfsmadur sem @tlad er ad sja
um brif & isvél skal f4 til pess sérstaka freedslu og tileinka sér leidbeiningar um prif
og vidhald isvéla sem gefnar eru ut af pjonustuadila isvélarinnar.

o Hreinlztisazetlanir séu skriflegar og peim fylgt. Aztlanirnar fela i sér reglur um
umgengni, meindyravarnir og prif (teki, ahold, golf, bekkir, veggir, loft). I
prifadetlun skal koma fram hvad, hvernig, hvenar, og hver 4 ad prifa.

Astunda skal ytrasta hreinlaeti med sérstaka dherslu a 3 atridi:
1. Prifaazetlun fyrir umhverfi isvélar og blandara (shake-vél) s.s. bord, golf og
veggi.
2. brifadeetlun fyrir isvélar. Fylgja skal radleggingum pjonustuadila isvéla

vid prif og vidhald peirra. Videigandi dhdld skal nota vid prifin og skal
pau ekki nota vid énnur brif.

3. Personulegt hreinlati starfsfolks og umgengni. Med vondudum handpvotti
verndar pu heilsu pina og annarra

(sja: https://www.mast.is/is/neytendur/medhondlun-matvaela/handthvottur-1 )

Hitastigsmeelingar i kelum, frystum og kaliholfi isvélar séu gerdar reglulega
(a.m.k. daglega) og nidurstodur peirra skradar i dagbok eda 4 par til gerd eydublod.
Starfsmenn skulu pekkja hver eru rétt viobrogo vio fravikum.

Vid méttoku skal skoda ttlit matvaelanna og umbudir, geymslupolsmerkingar og
adrar merkingar. Meela skal hitastig i kali- og frystivoru vid moéttoku (0-4°C / -18°C
eda leegra). Skra skal nidurstodur eftirlits, a.m.k. ef um fravik er ad r&da, og gera
grein fyrir vidbrogdum. Skraning getur veriod 4 par til gerd eydublod eda a
vorureikning.

Selfossi xx.xxx.2026

F.h. Heilbrigdiseftirlits Sudurlands
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Afgreiosla:
Q) fsvel (astand, prif, verklag vid prif og tidni prifa, keelihitastig og fleira)

O Kelir fyrir isblondu, avexti, rjoma, og adra keelivoru, s.s. drykki og braudrétti

O Stadur og fragangur einnota umbuda, kramarhtsa, iss6sa, medletis (kurl), o.fl.
O Pplass fyrir peningakassa, skrifpléss, sima
[ Annad bordplass s.s. fyrir vidskiptavini

[ Hreinleeti starfsfolks (vinnufatnadur, héfudbtinadur, einnota hanskar og 4hold
notud vid afgreidslu dvarinna matvela)

Q Handlaug og dhaldavaskur

Vorumottaka:
Q Hvernig er adbunadur i flutningabilnum (kaling, hreinleeti)

O Skodun véru vid mottsku (keelihitastig keeli-/frystivara, geymslupolsmerkingar,
og adrar merkingar)

QO Pplass fyrir moéttoku, upptekt & vorum, skilaumbuadir o.fl.

Geymsla:
O plass fyrir purrvoru, drykki, og 6nnur hréefni.
O Keli- og frystirymi. Eftirlit med hitastigi.

Starfsmannadstada:

Q Fataskiptaadstada, adskilin vinnuf6t (hlifdarfatnadur) og eigin fot
Q Salerni, loftraest, med handpvottaadstodu og forrymi.

O Pplass fyrir hreinan og 6hreinan pvott

[ Kaffiadstada / Hvildarherbergi

Raestigeymsla (eda par til gert afmarkad rymi)

O Plass fyrir raestidhdld og hillur fyrir hreinsiefni, pappirspurrkur, salernispappir
o.fl.

O Krokar/holdur til ad hengja upp raestidhold

0 Restivaskur

Q Loftraesting

Umbhverfismal

Q Sorpilat / sorpgeymsla skulu vera innan og/eda utandyra eftir porfum. ( ath.
Sérstaklega stadsetningu, lokun, prif, vidhald )

L Flokkun, endurnotkun/ endurnyting/forgun umbtda og annars urgangs

Innra eftirlit

U Innra eftirlit sbr. bakling
https://www.mast.is/static/files/Uploads/document/Baeklingar/Innraeftirlit A4breidur_vef.pdf
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