STARFSLEYFI

bykkvabajar

Framleidsla matveela. stor
Kartéfluvinnsla > 1 tonn 4 dag

Pykkvabae, fastanr. F2198616

851 Hella
Nafn og kt. rekstraradila: bykkvabzejar ehf., kt. 680981 1919
Heimilisfang: Austurhrauni 5, 210 Gardabzaer

Utgafudagur: 14. september 2022 Gildir til: 14. september 2034

Starfsleyfi petta er gefid ut skv. akvadum laga nr. 7/1998 um hollustuhatti og
mengunar-varnir m.s.br., laga nr. 93/1995 um matveeli m.s.br., pegar um matveli er
ad raeda og efnalaga nr. 61/2013 eftir pvi sem vid a. Leyfishafi skal hlita akvaedum
annarra laga og reglugerda settum skv. peim sem um starfsemina kunna ad gilda.

Leyfio er einnig gefio it med nedangreindum starfsleyfisskilyroum:
Fyrir matveelavinnslur og samreemdum starfsleyfisskilyroum vegna mengunarvarna,
dags. 14. september 2022

Fyrirhugadar breytingar a husnzdi, framleidslu eda rekstri skulu gerdar i samradi
vid Heilbrigdiseftirlit Sudurlands. Vid flutning eda eigendaskipti fellur starfsleyfid
ur gildi. nema ad nyr rekstraradili seki um a0 leyfid farist yfir 4 hans nafn. Ef
fyrirteekid heettir rekstri skal pad tilkynnast med formlegum heetti til
Heilbrigdiseftirlits Sudurlands og fellur starfsleyfid pa ur gildi.

Framsal pessa leyfis er oheimilt. Skylt er ad framvisa starfsleyfisskilyrdum pegar
opinber eftirlitsadili dskar pess.

Starfsleyfid skal hanga uppi 4 aberandi stad.

Starfsleyfid er gefid ut til 12 ara en heimilt er ad endurskoda pad ef breytingar verda
a starfsemi, rekstri eda stadsetningu ad mati utgefanda. Endurskoda skal jathan
starfsleyfi a fjogurra ara fresti.

Starfsleyfishafi skal greida starfsleyfis- og eftirlitsgjold skv. gildandi gjaldskra.

Heilbrigdiseftirlit Sudurlands

Austurvegi 65a, 800 Selfoss  kt. 480284 0549  Simi 480 8250

20551, 14. septe er 2022
.{

Slgr n Gudmundsdottir
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Inngangur

Matvaelafyrirtaeki er fyrirtaeki eda einstaklingur sem rekur starfsemi i tengslum vid
framleidslu, vinnslu eda dreifingu matvala a einhverju stigi, hvort sem pad starfar i
agodaskyni edur ei, og hvort sem pad er einkarekid eda opinbert fyrirtaeki.

Framleidsla er medferd hraefnis, vinnsla, pokkun og matreidsla. Hér er einnig att vid hisnzdi,

storf, hreinleti og heilbrigdi starfsfolks og annad sem tengist framleidslu, svo og efni og hluti
sem geta komist i snertingu vid matveli, sbr. akvadi IV. kafla laga nr. 93/1995 um matveeli.
Dreifing er hvers konar flutningur, frambod og athending, par med talid innflutningur,
utflutningur og sala. Hér er einnig att vid geymslu og annad sem tengist dreifingu, sbr. akvaoi
V. kafla laga nr. 93/1955 um matvali.

Rekjanleiki

er sa moguleiki ad rekja uppruna og feril matvaela, dyra sem gefa af sér afurdir til manneldis
og efna sem nota & eda vanst er ad verdi notud i eda i snertingu vid matveeli { gegnum 8611 stig
framleidslu. vinnslu og dreifingar.

Starfsleyfi

Matvelafyrirteeki eiga ad hafa starfsleyfi heilbrigdiseftirlits sveitarfélaga (HES) i sinni
heimabyggd. Krofum til matvalafyrirtekja er m.a. lyst i reglugerd nr. 103/2010 (EB)
852/2004 um hollustuhaetti i matvaelafyrirtekjum. Vidmidunarreglur pessar fyrir
matvelavinnslur eru hugsadar sem hjalparteki fyrir pa sem starfrekja eda hyggja a
starfreekslu slikra fyrirteekja. Pad skal tekid skyrt fram ad vidmidunarreglurnar visa einungis
til lagmarkskratna sem gerdar eru til matvaelafyrirtaekja af pessari tegund. Log og reglugerdir

um matvali kveda nanar & um skyldur matvelafyrirteekja. Allar nanari upplysingar veitir
HES.

Helstu log og reglugerdir '

Log nr. 93/1995 um matvali msbr.

Log nr. 7/1998 um hollustuhatti og mengunarvarnir.

Reglugerd nr. 536/2001 um neysluvatn, med sidari breytingum.

Reglugerd nr. 103/2010 um gildistdku reglugerdar Evropupingsins og radsins (EB) nr. §52/2004 um
hollustu er varda matveli.

Reglugerd nr. 104/2010 um gildistoku reglugerdar Evropupingsins og radsins (EB) nr. 853/2004 um
sérstakar reglur um hollustuhztti sem varda matveeli ar dyrarikinu, auk dordinna breytinga

Reglugerd nr. 1294/2014 um midlun upplysinga um matvzli til neytenda.

Reglugerd nr. 406/2010 um nzringar- og heilsufarstullyrdingar er varda matveli.

Reglugerd nr. 398/2008 um efni og hluti sem ®tlad er ad snerta matvali.
Einnig skal tekio tillit til sérreglugerda sem undir pessa reglugerd heyra.

Reglugerd nr. 285/2002 um aukefni i matvaelum msbr,

Reglugerd nr. 672/2008 um hamarksgildi varnarefnaleifa i matvalum og foori.

Reglugerd nr. 265/2010 um gildistoku reglugerdar framkvemdastjornarinnar (EB) nr. 1881/2006 um

hamarksgildi fyrir tiltekin adskotaefni i matvaelum.

Reglugerd nr. 557/1993 um hradfryst matveli

Byggingareglugerd nr. 112/2012.

Reglugerd nr. 785/1999 um starfsleyfi fyrir atvinnurekstur sem getur haft i for med sér mengun.

Reglugerd nr. 786/1999 um mengunarvarnaeftirlit.

Reglugerd nr. 796/1999 um varnir gegn mengun vatns.

Reglugerd nr. 798/1999 um fraveitur og skolp.

Reglugerd nr. 737/2003 um medhondlun drgangs.

' Athugid ad taka verdur tillit til hugsanlegra sidari breytinga 4 l6gum og reglugerdum og ad petta er ekki
temandi listi. http://www.rettarheimild.is,
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Reglugerd nr. 806/2003 um spilliefni.

Reglugerd nr. 724/2008 um havada.

Reglugerd nr. 787/1999 um loftgadi.

Reglugerd nr. 386/2002 um o6soneydandi efni.

Reglugerd nr. 9702013 um efni sem valda ryrnun ésonlagsins.
Reglugerd nr. 1066/2019 um flioradar grodurhasalofttegundir.

Athafnasvzedi og skipulag

Almennt um athafnasvadi utandyra

Lod skal vera snyrtilega umgengin, rykbundin og bundid slitlag med godum halla ad
nidurfollum a 6llum athafnasvadum utandyra. Pannig ma betur tryggja ad ohreinindi berist
ekki inn & pau svadi innan dyra par sem matvali eru geymd og/eda unnin.

Almennt um husakynni

Husakynni skulu vera raimgod og uppfylla lagmarkskrofur fyrir adstédu til vinnslu matvaela
(sja nanar i Byggingareglugerd og i II vidauka reglugerdar nr. 103/2010 um gildistéku
reglugerdar Evropupingsins og radsins (EB) nr. 852/2004 um hollustu er varda matvali).
Avallt skal sja til pess ad adbunadur og skipulag matveelaftyrirtekja og flutningstakja peirra
ryggr:

lagmarks likur 4 krossmengun 2, annarri mengun og ttbreidslu meindyra.
audvelt adgengi vegna vidhalds, prifa® og sétthreinsunar *, par sem vid a.
fullnaegjandi hitastigs- og rakastjornun, eftir pvi sem vid 4.

audvelt eftirlit med hitastigi, rakastigi og 6drum adstadum.

e & o o

Eftir pvi sem vid a skulu golf. veggir, loft og hasbunadur gerd ur eda kladd efni sem audvelt
er ad prifa. Peim skal vera vel vid haldid og pau hrein. Golf skulu halla ad nidurféllum og
pannig gerd ad ekki myndist pollar a peim.

Lagmarka skal notkun glers & sva&dum par sem unnid er med matveeli, en sé pess bryn
naudsyn er mikilvaegt ad verja hugsanlega dreifingu glerbrota (t.d. fra ljésastedum).

Sérstakt lokad og loftraest rymi (utsog) skal vera til stadar med raestivaski og adstodu til ad
geyma restiefni og 6nnur hattuleg efni. Par skulu einnig geymd ahold til prifa eftir pvi sem
vid 4. Par sem blautprif fara fram skal vera upphengi fyrir sléngur og golfskofur vid
vatnskrana.

Meindyravarnir skulu vera til stadar eftir porfum, krafa er gerd um flugnanet i opnanlegum
fogum og flugnaljos vid innganga (vérumottoku og verslunarrymi). Huga skal sérstaklega ad
eftirliti med og stadsetningu flugnaljosa m.t.t. fjarlegdar fra vinnuadstéou.

Starfsfolk

Adstada starfstolks

Adskilja skal starfsmannaadstédu, p.m.t. starfsmannainngang fra vinnusvadi med veggjum
sem na upp i loft. Ahersla skal 16gd 4 ad ekki séu hofd saman utifst og vinnufot. Hurdir
salerna opnist ekki beint inn i vinnusvadi. Adstada skal vera til handpvottar adur en farid er
inn a vinnusvaoi.

Notkun tobaks er oheimil i rymi par sem medferd ovarinna matvala eda umbuda a sér stad.

2 [ matvaelafyrirtzkjum er toluverd hztta a “Kkrossmengun’ bakteria milli matvala ef ekki er rétt farid ad. Med
“krossmengun’ er att vid ad bakteriur berist Gr hraum matvaelum eda nanasta umhverfi peirra yfir i matveli
sem eru tilbuin til neyslu.

P prif - sérstaklega a golfum og moétum gélfs og veggja; sérstaklega a snertiflotum matvela (s.s. bekkir, ahsld
og teeki): sérstaklega a loftfostum hlutum; sérstaklega a opnanlegum fogum: sérstaklega a samskeytum.
brianum og 6jofnum.

* Efni til prifa og gerileydingar. Notkun pessara efna skal haga i samremi vid leidbeiningar.
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Mynd: Dami um hénnun matvaelavinnslu med verslun. Athugid myndin synir ekki rétt hlutfoll
m.v. raunverulegar adstedur.

Hreinleti starfsfolks

Starfsfolk skal vera klatt videigandi hreinum hlifdarfatnadi medan dvalid er &4 sveedum sem
&tlud eru matvaelum. Starfsfolk skal gaeta fyllsta hreinletis og fylgja hreinletisaatlunum og
umgengnisreglum, eins og par eru settar fram i innra eftirlitskerfinu. Bifreidastjorar,
vidgerdarmenn og adrir gestir hvort sem peir eru starfsmenn matvalafyrirtaekis eda ekki skulu
fylgja somu reglum. Umgengnisreglur skulu pess vegna vera skyrar og vel synilegar.

Medferd og dreifing matvaela

Flutningur matvala

Flutningur hraefna og tilbiinna matvala til og fra fyrirteekinu skal fara fram i lokudum
bifreidum/ilatum. Mikilvagt er ad fylgjast med hitastigi i flutningstfarmi og ad tryggja ad rétt
hitastig haldist i voru (0-4°C / -18°C eda lagra / 60°C). Flutningsrymi skal vera ar eda klastt
efni sem audvelt er ad prifa.

Vorumoéttaka
Adstada til mottsku a matvaelum skal vera nagjanlega stor til ad taka & moti pvi hraefni sem
kemur til vinnslu. Allt hraefni skal tekid inn i his vid komu og skal ekki undir nokkrum
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kringumstzdum standa i kérum eda 6drum ilatum utanhass. Mikilvaegt er ad fylgjast med
hitastigi i hraefni og sja til pess ad pad s¢ geymt vid videigandi hitastig. i kelivara vid 0-4°C
og frystivara vid -18°C.

Mottaka @ 6drum matvaelum og umbudum skal fara pannig fram ad komid sé i veg fyrir ad
pau ohreinkist eda spillist.

Vinnslurymi

Allar handlaugar skulu vera fristandandi med handfrjalsum bléndunartekjum og skulu vera
vid peer fljotandi handsapa, einnota pappirshandpurrkur og sotthreinsilégur.

Neagilegur adskilnadur skal vera a milli hreinna og ohreinna svada og pess sérstaklega gaett
ad ekki verdi krossmengun a milli hraefnis og unninnar véru. Ef um frumvinnslu hraefnis er
ad reeda i sama husnadi vera negilegur adskilnadur a.m k. i tima.

Bordrymi skal vera i samrami vid umfang starfseminnar. Lysing skal vera nzgjanleg. Keli-
og frystivara skal ekki vera lengur i vinnslu en pérf er 4, pannig ad hakkun hitastigs verdi
sem minnst.

Godur vaskur til prifa & bokkum, minni kérum, hnifum og 60ru sem til fellur er naudsynlegur.
Par sem steerri Kor eru notud parf ad vera til stadar adstada til ad skola pau og prita.

Frekari vinnsla

Ef frekari vinnsla fer fram svo sem gerd tilbinna afurda ymiskonar parf ad vera innréttad sér
rymi til peirra starfa sem er adskilid fra vinnslu. Til stadar purfa ad vera auk vinnuborda,
matvalavaskur, tekjavaskur og handlaug med videigandi banadi. Ef steiking fer fram a
stadnum parf ad vera til stadar lofiresihafur med Gtsogi og skal hann vera sampykktur af
byggingafulltraa.

Geeta skal ad réttri medhondlun matvala, m.a. ad sodin eda steikt matvaeli sem selja a kaeld
séu kald eins fljott nidur og unnt er i 0-4°C. Ef afgreida & matvaelin heit skal hitastigi peirra
haldid yfir 60°C.

Salt sem notad er til s6ltunar skal vera haft til matvaelavinnslu.

Vatn sem notad er i fyrirteekinu skal fullnaegja krofum reglugerdar nr. 536/2001 um
neysluvatn.

Keli-, frysti- og purrvérugeymslur

Neagilegt geymslurymi skal vera fyrir kelivorur, frystivérur, purrvorur og umbdir med
videigandi hitastig. Hitastig i kaelum skal vera 0-4°C og i frystum a.m.k. —18°C. Hitamalar
skulu vera i 6llum kelum og frystum. Matveeli, ilat og umbudir peirra mega ekki standa beint
a golfi eda pétt upp vid veggi.

Mikilvaegt er ad tryggja rétt geymsluskilyrdi fyrir matveelin. Geeta skal sérstaklega ad pvi ad
ekki verdi krossmengun & milli hraefnis og unninnar véru vid geymslu.

Pbrif & bunadi
Prif 4 husnadi og bunadi skal framkvaema skv. prifadetlun og med efnum sem atlud eru til

notkunar i matvaelafyrirtekjum. Prif' 4 4héldum og ilatum skal framkvama eins oft og purfa
pykir.

Glas og gaffalmerkid segir m.a. til um bad og/eda vottun par um fra

Umbudir Qll
Einungis skulu notadar umbudir sem heatar eru til notkunar fyrir matveeli.
framleidanda umbidanna.

Verslunarrymi
Kelar. frystar og adstada fyrir purrvorur eftir porfum. Gera parf rad fyrir afgreidslubordi og
adstédu til ad geyma umbudir.
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Par sem afgreitt er beint Ur kelibordi skal vera fullnagjandi adskilnadur a milli sodinnar og
hrarrar véru am.k. med skilrimi. til ad koma i veg fyrir krossmengun. Villibrad skal
sérstaklega haldid adskilinni fra annarri véru. Hitameelar skulu vera i frystum og kalum.

Umbhverfismal

Medferd a Grgangi skal pannig hattad ad oprifnadi og olykt stafi ekki af. Urgang skal geyma i
lokudum ilatum/umbidum og eftir atvikum i keeli ef hann er @tladur til verdmetasképunar a
O0rum vettvangi.

Sorptunnur eda gamar skulu vera lokud. Losun og prif a ilatum sé gerd reglulega.

Kalikerfi skulu merkt med gerd keelimidils og magni hans og skal vidhaldsbok vera til stadar.
Ef 4 kalikerfum eru samtals 30 kg eda meira af kalimidlum parf sérstakt starfslevfi
heilbrigdiseftirlits vegna peirra.

Takmarka skal magn Grgangs sem berst ut i fraveitukerfi fra fyrirteekinu. Koma parf fyrir sigti
i nidurfollum til ad fanga sem mest af fostum Grgangi ur skolvatninu og skal losa daglega.

AQ 60ru leyti er visad i starfsleyfisskilyrdi fra Umhverfisstofnun fyrir ymsa matvaelavinnslu.

Innra eftirlit matvaelafyrirtzekja
Matvelavinnslur eiga ad starfreekja innra eftirlit eins og pvi er lyst i adurnefndri reglugerd nr.
103/2010 um gildistoku reglugerdar Evropupingsins og radsins (EB) nr. 852/2004 um
hollustu er varda matvali og taka mid af leidbeinandi reglum sem settar hafa verid um ,innra
eftirlit” {1  matveelafyrirtekjum og haegt er ad ndlgast 4  heimasidu:
http://www.mast.is/matvaelastofnun/innra-eftirlit/ Innra eftirlitskerfid skal na til allra
starfseininga vidkomandi fyrirtaekja. par sem unnid er med matveli, p.m.t. flutningataekja.
Mikilveegt er ad umfang og framkvemd innra eftirlitskerfisins sé i samrami vidumfangi og
edli fyrirtaekisins.
Helstu peettir almenns innra eftirlits eru tilgreindir hér ad nedan, en nanari upplysingar eru i
baklingi sem nalgast ma hja heilbrigdiseftirliti sveitarfélaga og Matvelastofnun:
e Djalfun og fraedsla starfsfolks um eiginleika matvaela og 6ryggispeetti
o Heilsufarsskyrsla starfsfolks sem finna ma a heimasiou Matvalastofnunar:
— http://www.mast.is/library/Evdublod/Heilsufarsskyrsla_starfsmanna IS.pdf.
e Hreinlaetisaetlun
- Umgengnisreglur starfsfolks og gesta
- Meindyravarnir
- Pbrifadeetlun
o Eftirlit vid vérumottoku (s.s. uppruni voru, skynmat, hitastig o.fl.) og vidbrogd vid
fravikum
e Stjornun & hitastigi (og rakastigi)
Sja nanari upplysingar a vef Matvelastofnunar: http://www.mast.is/matvaelastofnun/innra-
eftirlit

Helstu reglur um merkingar matvala

Merkingar skulu vera synilegar og vel lasilegar. Hvad vardar merkingar matvala er visad til
upplysingaspjalds ° utgefhu af Matvalastofnun og reglugerdar nr. 1294/2014 um midlun
upplysinga um matvali til neytenda.. Einnig visad a vef Matvalastofnunar t.d. eydubld
vardandi fullyrdingar ofl.: http://www.mast.is/matvaeli/merkingar/fullyrdingar/

e Degar voru er pakkad 4 sSlustad i augsyn kaupanda er ekki bein krafa gerd um
merkingar, hinsvegar skal seljandi vérunnar geta veitt kaupanda sému upplysingar og
annars keemu fram 4 forpokkudum matvalum (sbr. 9. gr. merkingareglugerdarinnar).

* http://mast.is/libraryv/Baeklingar/MerkingarbaeklingurMAST20 16 LR.pdf
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e Degar vara er forpokkud skulu eftirfarandi upplysingar koma fram @ umbudum, eftir
pvi sem vid a skv. adurnefndri reglugerd nr. 1294/2014 um midlun upplysinga um
matveeli til neytenda.:

Skra yfir logboonar upplysingar:

.

Heiti matvaelanna,

Skra yfir innihaldsefni,

Oll innihaldsefni eda hjalparefni vid vinnslu sem skrad eru i 11. vidauka eda afleidd
af efni eda voru sem skrad er i II. vidauka sem valda ofnemi eda 6poli og eru
notud i framleidslu eda tilreidslu a tilteknum mataevalum og eru enn til stadar i
fullunnu afurdinni, po ad i breyttu formi sé,

Magn tiltekinna innihaldsefna eda flokka innihaldsefna,

Nettomagn matvalanna,

Dagsetning lagmarksgeymslupols eda sidasti notkunardagur,

Sérstok geymsluskilyrdi og/eda notkunarskilyrdi,

Nafn eda firmaheiti og heimilisfang stjornanda matvalafyrirteekisins sem um getur
i 1. mgr. 8. gr.

Upprunaland eda upprunastadur pegar kvedid er a um slikt i 26. gr.
Notkunarleidbeiningar pegar erfitt er ad nota matveelin 4 réttan hatt an slikra
leidbeininga.

A9 pvi er vardar drykkjarvérur med meira en 1,2% alkoholinnihald midad vid
rammal: raunverulegur alkoholstyrkleiki midad vid rammal,

Neringaryfirlysing.

Dagsetning ligmarksgeymslupols, sidasti notkunardagur og dagsetning frystingar

Notist eigi

Lagmarksgeymslupol ; Best fyrir Best fyrir lok Fryst dags.
l sidar en e J )

Matvali sem eru mjog vidkvaem ;
5 : o G dagur + man.
fra drverufradilegu sjonarmidi
Allt ad 3 manudir dagur + man. dagur + man. + ar
3 - 18 manudir man. + ar dagur + man. + ar
Lengra en 18 manudir ar dagur + mén. + ar

Nokkur matveli parf ekki ad merkja med upplysingum um geymslupol. ma par nefna ferska
avexti, selgati sem nar einvérdungu er gert ur bragdbattum og/eda litudum sykri, vin, edik
og matarsalt.

Itarefni

e Fraedslubzklinginn Med allt @ hreinu ma nalgast an endurgjalds hja HES og MAST,
innihald baklingsins er einnig haegt ad nalgast a vefslodinni:
e http://www.mast.is/Uploads/document/Baeklingar/medalltahreinu_isl_vef.pdf

Frazdslubakling um umbiidir matveela ma nalgast an endurgjalds hja HES og MAST.,
upplysingar um krotur til merkinga er einnig haegt ad nalgast a vefslodinni:
http://www.mast.is/matvaelastofnun/utgafa/backlincar/

e Freedslubakling um umbidodir matveela ma nalgast an endurgjalds hja HES og MAST,
upplysingar um krofur til merkinga er einnig haegt ad nalgast 4 vefslodinni:
http://www.mast.is/matvaeli/merkingar/almennarmerkingar/
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* A vef matis er ad finna baklinginn: Mikilveegi géorar meohindlunar i fiski,
http://www.matis.is/media/frettir/ /BAEKLINGUR.pdf.

® Rfpistlar (15 pistlar med ymiskonar frodleik komu at & arunum 1997-1999). Hér eru
gefnir tenglar a nokkra peirra:

Matarsjukdomar af véldum orvera; http: ‘matis.is' media/utgafa’ Pistill- 1 2.pdf

Nidurlagning; http://'www.matis.is' media/utgafa/Pistill-8.pdf

Reyking matveela; http:/matis.is'media’utgafa’ Pistill-9.pdf

Frysting og geymsla frystra sjavarafurda: http: 'matis.is media'utgafa’/Pistill-13.pdf

O 0 0 0
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STARFSLEYFISSKILYRDI FYRIR
matvalavinnslu

Samraemd starfsleyfisskilyroi vegna mengunarvarna, sbr. 8. gr.
reglugerdar nr. 550/2018 um losun fra atvinnurekstri og
mengunarvarnareftirlit, med sidari breytingum. Sja einnig auglysingu
nr. 582/2000 um lista yfir mengandi starfsemi sem ekki er krafist
itarlegrar starfsleyfisgerdar.

1. ALMENN AKV/ZEDI OG GILDISSVID

Rgl.nr. Uppfylit
o 5502018
5 BT
1.1 Starfsleyfisleyfid gildir fyrir kart6fluvinnslu, asamt fullvinnslu a
kartoflum, salatframleidslu og supugerd. Einnig tyrir framleidslu
tilblinna rétta og adra sambarilega matvelavinnslu.
f o . % o : : v : 5502018
' 1.2 Rekstraradili  ber abyrgd 4 rekstri rekstraradila ad 6llu leyti par 6. g
med talid ad l6gum og reglum, sem eiga vid um starfsemina, s¢
fvlgt sem og kréfum i starfsleyfisskilyrdum. ,
550/2018
1.3 Ef um annan starfsleyfisskyldan rekstur er ad razda samhlida gilda 5.gr.
videigandi starfsleytisskilyroi. '
1.4 Verdi meiri hattar breyting a rekstrinum eda breyting sem gati Tf”"z‘“ﬁ
o . . S 3gr
leitt til aukinnar mengunar ad mati Heilbrigdisnefndar ber ad
sazkja um starfsleyfi ad nyju.
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1.5  Rekstraradili skal starfraekja innra eftirlit med starfseminni. Skra ;52;32;8"
skal a skilvirkan hatt og geyma upplysingar um: T
a) Afstodumynd af stddunni sem synir m.a. frarennslislagnir
og hreinsivirki sem kunna ad vera til stadar, og safna skal
upplysingum um breytingar, vidhald og temingu peirra.
b) Vidhald og temingu hreinsivirkja sem eru til stadar.
c) Gerd keeli og frystikerfa sem notud eru hja rekstraradila |
asamt vidhaldi bunadarins.
d) Medhondlun urgangs, p.m.t. magn og gerd.
e) Skra skal 61l mengunarohépp og atvik er varda mengun og
mengunarvarnir rekstraradila, s.s. bilanir 4 bunadi eda slys.
Bregdast skal skjott vid ef mengunarohdpp verda. Gera
skal vidbragdsaztlanir par sem vid 4.
f) Kvartanir og/eda athugasemdir sem berast vegna
starfseminnar.
Innra eftirlit og skraningar skulu vera adgengilegar
heilbrigdistulltraum an fyrirvara.
2. MENGUNARVARNIR
Rglnr. Uppfylit
. ' s . . 796/1999
2.1 Beita skal bestu adgengilegu taekni til ad fyrirbyggja mengun vatns | |, ,,
og sjavar.
2.2 Rekstraradila er skylt ad sja um, ad a 6llu athafnasveedi pess sé 'I’i.’ff?g
geett fvllsta hreinletis. Vélar og teki, hraefni, irgang og annad pad | o
er starfseminni tilheyrir og er vistad i husnzdi eda a 100
rekstraradila skal pannig fra gengid ad ekki valdi oprifum eda
Opagindum fyrir nagranna. Allt hraefni skal geymt i lokudum
geymslum. Athafnasvadi rekstraradila skal lagt bundnu slitlagi og
geymslusvaedio girt af eftir porfum. Geymsla a 6hreinum kérum og
kossum utandyra er oheimil.
796/1999
5. gr.
2.3 [0nadarskolp skal forhreinsa adur en pad berst i fraveitukerfi eda ?f;gﬂ;w
vidtaka i samradi vid videigandi heilbrigdiseftirlit. i:;’:é‘l’
nr
799/1999
2.4 Takmarka skal loftmengun fra starfsemi eins og kostur er. :?7;,!2?31
Loftraestingu skal pannig hattad ad hun valdi ekki onadi eda gr. og rgl.
oprifum utanhuss eda opagindum i narliggjandi starfsstédvum 31’,,3002
vegna loftmengunar eda lyktar. l: og 18.
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2.5  Takmarka skal havada fra starfseminni eftir pvi sem kostur er.
Havadi vio l6darmork skal upptylla vidmidunarmork i samreemi vid
reglugerd nr. 724/2008 um havada.
2.6 Stefnt skal ad lagmorkun urgangs hja rekstraradila. Rekstraradili skal 737"3]“03
’ 0g rgi. nr.
flokka og endurnyta urgang eins og kostur er. Urgangur sem ekKi | o6/1999
nytist skal annadhvort fluttur til endurnytingar annars stadar eda til
forgunar og spilliefni skal ekki geyma til langframa a umradsvadi
rekstraradila. Sorphirslur og ilat undir urgang sem stadsett eru
utanhuss skulu vera lokud og standast krifur heilbrigdisfulltrua.
Spilliefnum skal komid til vidurkenndrar spilliefnamottoku.
. - : [ 94172002
27 Verdi vart vid meindyr skal sja til pess ad pau prifist ekki eda taki | | gr. 0g
sér bolfestu a athafhasvaedum rekstraradila. Rekstraradili skal hindra ;33’7 Tdu"
adgang villtra fugla og spendyra sem szkja ad hreinsibinadi og | |4 (:g |;_
urgangi. gr.
2.8 Eftirlit. rekstur og vidhald kali- og frystibinadar skal avallt vera med | 9702013
peim hatti ad ekki eigi sér stad oleyfileg atlosun og haldin skal
dagbok um allt sem vidkemur vidhaldi og rekstri kalimidla. Fara
skal eftir leidbeiningum fra heilbrigdisettirliti og Umhverfisstofnun

| um kalimidla.

129  Ef mengunarohapp verdur, s.s. leki hattulegra efna eda glyg if | A
medhondlun a hraefnum eda urgangsefnum, skal tafarlaust gera |
radstafanir til ad stodva atbreidslu efnanna og hreinsa upp pad sem
pegar hefur lekid nidur. Fylgja skal vidbragdsaztlun par sem vid a.

2.10  Starfsfolk skal hafa fullnegjandi pekkingu a eitrunarhzttu og 9“"31002
ogrgl. nr.
eiginleikum peirra haettulegu efna sem pad vinnur med og skulu 796/1999
upplysingar par ad latandi avallt tilteekar a vinnustadnum.
2.11  Verdi rekstrinum hatt skal, i samradi vid heilbrigdisfulltria, ganga PRI
pannig fra athafhasvaedinu ad ekki valdi mengunar- eda slysahattu.
3. LOSUNARMORK OG SYNATAKA
Rgl.or. Uppfylit
798/1999

3l

bar sem frarennsli er veitt i fraveitukerfi sveitarfélags skal fylgja
peim losunarmérkum sem leyfisveitandi starfsleyfis setur fyrir
fraveitukerfi.

(5]
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796/1999

3.2 Ef frarennsli rekstraradila rennur beint i vidtaka skal hann upptylla ——
per krofur sem gerdar eru til losunar tiltekinna efna med | 105900
umhverfismérkum i videigandi reglugerdum.

3.3 Ef vart verdur ad mengun sé yfir umhverfismérkum eda ef énnur | 3502018
Oaskileg mengunardhrif vegna starfseminnar koma i 1jos. skal |
rekstraradili, i samradi vid heilbrigdiseftirlit, gera radstafanir til '
urbota t.d. ad draga ur losun eda beeta hreinsibiinad. ‘f

Starfsleyfisskilyroin eiga sér m.a. stod i eftirfarandi logum og reglugerdum med sidari breytingum:
Logum nr. 7/1998 um hollustuhtti og mengunarvarnir, [dgum nr. 55/2003 um medhéndlun Grgangs. reglugerd

nr. 550/2018 um losun fra atvinnurekstri og mengunarvarnareftirlit, reglugerd nr. 737/2003 um medhéndlun
urgangs, reglugerd nr. 798/1999 um fraveitur og skolp, auglysing nr. 582/2000 um lista vfir mengandi starfsemi
par sem ekki er krafist itarlegrar starfsleyfisgerdar, reglugerd 796/1999 um varnir gegn mengun hafs, reglugerd
787/1999 um loftgeedi, reglugerd nr. 941/2002 um hollustuhztti, reglugerd nr. 806/1999 um spilliefni, reglugerd
nr. 724/2008 um havada og reglugerd nr. 970/2013 um efni sem valda ryrnun ésonlagsins.
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