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1. Gildissvid og skilgreining:

a. Skilyrdi pessi gilda fyrir feeranlega starfsemi adra en matséluvagna sem sott er
um starfsleyfi fyrir hja Heilbrigdiseftirliti Sudurlands. Um matséluvatna gilda
serstok skilyrdi. Deemi um matveelastarfsemi sem fellur undir pessi skilyrdi eru
mondluristun, sala a sykurflosi (candy floss), ispinnum/is, kaffi, gosdrykkjum,
saelgeeti, Avoxtum og graeenmeti eda onnur sala a matveelum sem teljast ekki
viokveem.

2. Leyfi:

a. Stoduleyfi parf ad liggja fyrir fra viokomandi sveitarfélagi ef starfraekja a feeranlega
matveelastarfsemi a Sudurlandi. Umsaekjandi parf ad hafa samband vid skipulags-
og byggingayfirvold viokomandi sveitarfélags.

b. Ef vilyroi faest um stdduleyfi skal seekja um starfsleyfi hja Heilbrigdiseftirliti
Sudurlands. Umsoknareydublad um starfsleyfi ma nalgast a: www.hsl.is

i. Efreka a feeranlega starfsemi & einkal4d verdur ad geeta ad akveedum
skipulags. I slikum tilfellum skal liggja fyrir jakvaed umsogn fra skipulags-
og byggingarfulltrda viokomandi sveitarfélags adur en umsokn um
starfsleyfi er sampykkt.

c. [ umsokn um starfsleyfi skal koma fram itarleg lysing & starfsemi og & umfangi
hennar.

3. Skyldur starfsleyfishafa, matveeladryggi, framleidsla og markadssetning:
a. Starfsleyfishafi skuldbindur sig til ad sja um ad starfsemin og rekstur
hennar sé i fullu samraemi vid skilyrdi pessi, sérteek starfsleyfisskilyrdi ef
vid eiga og gildandi |6g og reglur sem um starfsemina gilda.
b. Starfsleyfishafi skal greida fyrir Gtgafu starfsleyfis og eftirlitsferdir heilbrigdisfulltria
skv. gildandi gjaldskra Heilbrigdiseftirlits Sudurlands.

Framsal starfsleyfis er 6heimilt.

Starfsleyfi skal hanga uppi & aberandi staod.

e. Starfsleyfishafi skal starfreekja innra eftirlit sem tekur mid af starfseminni og
umfangi hennar. Sja nanar hér: http://mast.is/matvaelastofnun/innra-eftirlit/ .

f. Samkveemt matveelaldgum ber starfsleyfishafi abyrgd & ad matveeli sem dreift er
ar matso6luvagninum séu 6rugg, ekki heilsuspillandi eda 6heef til neyslu.

g. Starfsleyfishafi skal haga starfsemi sinni i samraemi vid meginreglur um almenna
hollustuheetti og tryggja ad matveeli 6hreinkist ekki eda spillist & annan hatt.
Matveelin skal geyma pannig ad pau verdi ekki fyrir skemmdum eda spillist &
annan hatt.

h. Oheimilt er ad hafa matveeli & bodstlum eda dreifa peim pannig ad pau blekki
neytendur ad pvi er vardar uppruna, tegund, geedaflokkun, samsetningu, magn,
edli eda ahrif.
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4. BuUnadur:
a. Vio hénnun og fyrirkomulag & banadi skal geeta pess ad ekki sé haetta a
krosssmiti vegna hrarra og matreidda matveela, efna, hluta, lofts eda vatns.
b. Bunadarkréfur geta nad til eftirfarandi atrida:
i. Til stadar skal vera heitt og kalt vatn. Vatn skal vera neysluvatn.
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ii. Handlaug med heitu og kéldu vatni og vid hana fljotandi handséapa,
pappirspurrkur og gerileydir i veggfostum skdmmturum. Handlaugin skal
vera med handfrjdlsum bléndunartsekjum.

ii. Ahalda- og teekjavaskur. bar sem er umfangsmeiri matargerd skal einnig
vera matvaelavaskur.

iv. Handlaug og vaskar skulu tengd vid séfnunarkut fyrir 6hreint vatn.
Soéfnunarkuturinn skal teemdur & videigandi hatt (sja nanar um losun undir
lidnum ,brif og reestiadstada“).

v. Flugnabani (flugnaljés).

c. Innréttingu, bunad og teeki skal vera audvelt ad prifa og sétthreinsa.

5. Medferd matveela:

a. Geeta skal fyllsta hreinleetis i sambandi vid flutninga, geymslu, medferd og s6lu a
matvaelum.

b. A 6llum stigum framleidslu, vinnslu og dreifingar skulu matvaelin varin gegn
mengun sem liklegt er ad geri pau 6haef til neyslu, skadleg heilsu eda svo
mengud ad ekki er edlilegt ad telja pau haef til neyslu i pvi astandi.

c. Naegjanlega g6d adstada skal vera til stadar til geymslu matveela a tryggilegan
hatt og vid rétt hitastig. Keelivara skal geymd vid 0-4°C og frystivara vid a.m.k. -
18°C. Heitum matveelum, s.s. pylsum, skal haldid vio 60°C eda haerra hitastig.

d. [ dreifingu skal tryggja ad heitum matvaelum sé haldid vid a.m.k. 60°C, keelivérum
vid 0-4°C og frystivorum vid a.m.k. -18°C.

6. Framleidslu- og dreifingaradilar:

a. Oll matveeli sem bodin eru til sélu i skulu framleidd af adila sem hefur starfsleyfi
fr& opinberum eftirlitsadila sem heimilar framleidslu umreeddra matveela eda er &
skra yfir frumframleidendur hja heilbrigdiseftirliti sveitarfélaga.

b. Ef ekki er heegt ad geyma 6ll matveeli 4 sblustad sem & ad nota vid reksturinn parf
rekstraradili ad geyma pau i lagerhisnaedi sem hefur starfsleyfi fra opinberum
eftirlitsadila. Gera parf grein fyrir pessu fyrirkomulagi i starfsleyfisumsokn og
tilgreina hvar lagerinn er stadsettur.

7. Midlun upplysinga um matveeli til neytenda:

a. Starfsfolk skal geta gefid itarlegar upplysingar um innihald matveaela bidji
vidskiptavinir um pad. Sérstok krafa er um midlun upplysinga um efni eda vorur
sem geta valdid ofnaemi eda 6poli (sja vidauka). Askilegt er ad upplysingunum sé
midlad skriflega en heimilt er ad gefa paer upp munnlega. Starfsfélk skal fa
vidunandi freedslu og pjalfun i ad veita upplysingarnar.

b. A solustad skal vera skilti sem gefur til kynna med skyrum heetti hvar
vidskiptavinir geta nalgast upplysingar um innihald matveela, p.m.t. upplysingar
um ofnaemis- og 6polsvalda. Sja deemi i vidauka.

8. Adbunadur starfsfolks:
a. Starfsfolk skal vera snyrtilegt til fara.
b. Personulega muni skal geyma & eda i sérstokum aflokudéum hélfum.

9. brif og reestiadstada:

a. Solustad skal haldid hreinum pannig ad 6ryggi matveela sé ekki 6gnad.
Rekstraradili skal hafa adgang ad reestiadstodou. Nota skal sérstok ahold til prifa
sem eingdngu eru eetlud til pess. Gera skal grein fyrir fyrirkomulagi
prifa i starfsleyfisumsokn.
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10. Athafnasveedi:
a. llat fyrir sorp skulu vera & sélustad.
b. Halda skal nanasta umhverfi prifalegu. Ef misbrestur er & pvi getur
Heilbrigdiseftirlit Sudurlands farid fram & ad solusvaedi sé prifid & kostnad
rekstraradila.

11. Medferd urgangs
a. Geyma skal og farga sorpi & vidunandi hatt. Ad lagmarki skal sorp fjarlaegt
daglega. | starfsleyfisumsokn skal gera grein fyrir medferd og forgun sorps.

Vidauki:
Listi yfir efni eda vorur sem geta valdid ofnaemi eda 6poli (Il. vidauki reglugerdar
Evrépusambandsins nr. 1169/2011 um midlun upplysinga um matveeli til neytenda,
med sidari breytingum. Reglugerdin var innleidd hér & landi med reglugerd nr.
1294/2014). Deemi um skilti sem gefur til kynna med skyrum heetti hvar vidskiptavinir
geta nalgast upplysingar um innihald matveela, p.m.t. upplysingar um ofnaemis- og
Opolsvalda:

Selfoss 11. juni 2018

f.h. Heilbrigdiseftirlits Sudurlands

heilbrigdisfulltrai
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