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STARFSLEYFI

Lindarfiskur ehf.

Vinnsla a ferskum fiski, litil.

b Sunnubraut 18, fastanr. F2188854 - 2
; 870 Vik

kt. 590509 0350

Nafn og kt. rekstraradila: Lindarfiskur ehf., kt. 590509 0350
|| Heimilisfang: Sigtan 6, 870 Vik

J{h Utgafudagur: 18. mars 2020 Gildir til: 18. mars 2032

Starfsleyfi petta er gefid Gt skv. akvaedum laga nr. 7/1998 um hollustuhztti og mengunar-
| varnir m.s.br., laga or. 93/1995 um matvali m.s.br., pegar um matveli er ad rxda og
l"."m efnalaga nr. 61/2013 eftir pvi sem vid 4. Leyfishafi skal hlita &kva&dum annarra laga og

L

I reglugerda settum skv. peim sem um starfsemina kunna ad gilda.

Leyfi0 er einnig gefid it med nedangreindum starfsleyfisskilyroum:
M Fyrir innra eftirlit i verslun med matvaelum og fyrir matvalavinnslur
dags. 18. mars 2020

Fyrirhugadar breytingar 4 husnadi, framleidslu eda rekstri skulu gerdar i samradi vid
Heilbrigdiseftirlit Sudurlands. Vid flutning eda eigendaskipti fellur starfsleyfid ar gildi,
nema ad nyr rekstraradili seki um ad leyfid feerist yfir a hans nafn. Ef fyrirteekid hettir
rekstri skal pad tilkynnast med formlegum hetti til Heilbrigdiseftirlits Sudurlands og fellur
starfsleyfid pa ur gildi.

Framsal pessa leyfis er oheimilt. Skylt er ad framvisa starfsleyfisskilyrdum pegar opinber
eftirlitsadili 6skar pess.

Starfsleyfid skal hanga uppi a aberandi stad.

Starfsleyfid er gefid ut til 12 ara en heimilt er ad endurskoda pad ef breytingar verda a
starfsemi, rekstri eda stadsetningu ad mati utgefanda. Endurskoda skal jafnan starfsleyfi 4
fjogurra ara fresti.

Starfsleyfishafi skal greida starfsleyfis- og eftirlitsgjold skv. gildandi gjaldskra.

e
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e =

Heilbrigdiseftirlit Suourlands

Austurvegi 65, 800 Selfoss  kt. 480284 0549  Simi 480 8250

Selfossi, 18. mars 2020

un Guémundsdottir
framkvaemdastjori
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"‘(‘1@‘" Verslun med matveeli

Innra eftirlit

Starfsfolk

Fraedsla/pjalfun:

e Starfsfolk hafi tileinkad sér efni baklingsins "Med allt 4 hreinu" og umgengnireglur fyrirtekisins.

o /Zskilegt er ad starfsfolk fari 4 namskeid um medhéndlun matvela, par sem ahersla skal 16gd 4
fr&dslu um orverur, mikilvagi hreinleetis, hitastig, tima, hattu 4 krossmengun o.s.frv.

Vinnufatnadur vid évarin matvali:
* Vinnufatnad skal pvo vid vidurkenndar adstedur. Mjog ®skilegt ad allir séu med hofudfot.

Hreinlzeti

e Hreinlztisdatlanir séu skriflegar og peim fylgt.
e Notadar séu tangir vid afgreidsiu opakkadrar voru eda adrar adferdir sem hindra mengun.
o Adstaedur vio haefi ef nidurskurdur og umpdkkun 4 sér stad.

Eftirlit med vorumottoku

e Vara uppfylli vid mottoku settar krofur um hitastig, utlit/gaedi, hreinar og heilar umbudir og
merkingar.

Merkingar/upplysingar

® Vid afgreidslu/frambod 6pakkadra matvzla eiga ad vera upplysingar um innihald og peer
adgengilegar neytendum.

Geymsla matveela

e Matvali séu alltaf geymd vid rétt hitastig skv merkingum - kannid hitastig i keelum og frystum
1 sinni a dag.

Athugid ad ekki komist raki ad purrvéru.

Ekki geyma saman lyktarsterkar/hzttulegar vérur og matveli.

Matveli med Otrunnu geymslupoli séu ekki 4 bodstolum.

Avallt s¢ unnid eftir fyrst inn fyrst Ut reglunni. Elsta varan sé fremst i hillum.

Farid sé eftir hledslum&rkum i keelum og frystum og vérur hindri ekki loftstreymi i kalum.

Vio innkaup erlendis fra ad tryggja ao:

varan uppfylli islenskar merkingarreglur.

tilgreind aukefni séu leyfileg i vérunni.

naudsynlegar upplysingar fylgi vorunni.

varan innihaldi ekki adskotaefni eda drverur yfir mérkum og geti synt vottord par um (dami:
varnarefni i &voxtum, myglueitur i hnetum, salmonella i eggjadufti).

Vidbrogd vio fravikum
e Akvedin séu skrifleg vidbrogd vid fravikum.

Selfossi 18. mars 2020

F.h. Heilbrigdiseftirlits Sudurlands

Raomvitnr Svars?.

Ragnhildur Sevarsdottir
heilbrigdisfulltrai
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Unnio i samstarfi Umhverfisstofnunar og heilbrigdiseftirlits sveitarfélaga

Viomiounarreglur heilbrigdiseftirlits fyrir fiskbudir
[ wigafa 2. jitni 2004, wppicert af HS 4. név. 2005

rmd

9s

Syrpt

Fiskbuoir

Vidmidunarreglur vid eftirlit

Orugg matveeli — allra hagur



Unnio i samstarfi Umhverfisstofnunar og heilbrigoiseftirlits sveitarfélaga
Viomiounarreglur heilbrigdiseftirlits fyrir fiskbudir
1. itgdfa 2. juni 2004, uppfeert af HS 4. név. 2005

Efnisyfirlit

Efnisyfirlit
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Unnid i samstarfi Umhverfisstofnunar og heilbrigdiseftirlits sveitarfélaga

Viomiounarreglur heilbrigoiseftirlits fyrir fiskbudir
1. ditgdfa 2. juni 2004, uppfeert af HS 4. név. 2005

Inngangur

Matveelafyrirtzeki er hvert pad fyrirteeki og hver s adili sem annast framleidslu og dreifingu
matvela. Framleidsla er medferd hraefnis, vinnsla, pokkun, matreidsla og annad sem tengist
framleidslu, s.s. hiisnaedi, efni og hlutir sem komast i snertingu vid matveli, storf, hreinlati og
heilbrigdi starfsfolks. Dreifing er hvers konar flutningur, frambod og afthending, p.m.t.
innflutningur, utflutningur og sala. Hér er einnig att vid geymslu og annad sem tengist
dreifingu.

Matveelafyrirteki eiga ad hafa starfsleyfi heilbrigdiseftirlits sveitarfélaga (HES) i sinni
heimabyggd. Kréfum til matveelafyrirtaekja er m.a. lyst { matvaelareglugerdinni.
Vidmidunarreglur pessar fyrir fiskbudir eru hugsadar sem hjalparteki fyrir pa sem starfreekja
eda hyggja 4 starfraekslu slikra verslana. bad skal tekid skyrt fram ad vidmidunarreglurnar
visa einungis til ldgmarkskrafna sem gerdar eru af Umhverfisstofnun (UST) og HES til
matveelafyrirteekja af bessari tegund. Lég og reglugerdir um matvaeli kveda nanar 4 um
skyldur matveelafyrirteekja. Allar nanari upplysingar veitir HES.

Helstu l6g og reglugerdir '

Log nr. 93/1995 um matveeli.

Log nr. 7/1998 um hollustuhatti og mengunarvarnir.

Reglugerd nr. 536/2001 um neysluvatn, med sidari breytingum.

Reglugerd nr. 522/1994 um matvelaeftirlit og hollustuhaetti vid framleidslu og
dreifingu matveela (matvaelareglugerd), med sidari breytingum.

Reglugerd nr. 503/2005 um merkingu matvela

Reglugerd nr. 681/2005 um merkingu innihaldsefna matvala

Reglugerd nr. 537/1993 um efni og hluti sem etlad er ad snerta matvali.
Einnig skal tekid tillit til sérreglugerda sem undir pessa reglugerd heyra.

Reglugerd nr. 285/2002 um aukefni i matveelum.

Reglugerd nr. 121/2004 um varnarefnaleifar i matvalum.

Reglugerd nr. 557/1993 um hradfryst matveeli

Byggingareglugerd nr. 441/1998.

Reglugerd nr. 785/1999 um starfsleyfi fyrir atvinnurekstur sem getur haft i for med sér
mengun.

Reglugerd nr. 786/1999 um mengunarvarnaeftirlit.

Reglugerd nr. 796/1999 um varnir gegn mengun vatns.

Reglugerd nr. 798/1999 um fraveitur og skolp.

Reglugerd nr. 737/2003 um medferd Grgangs.

Reglugerd nr. 806/2003 um spilliefni.

Reglugerd nr. 933/1999 um havaoda.

Reglugerd nr. 787/1999 um loftgaedi.

Reglugerd nr. 586/2002 um 6soneydandi efni.

Reglugerd nr. 533/1993 um keelikerfi.

Reglugerd nr. 230/1998 um efni sem geta valdid grédurhusaghrifum.

! Athugid ad taka verdur tillit til hugsanlegra sidari breytinga 4 16gum og reglugerdum og ad petta er ekki
teemandi listi. http://www.rettarheimild.is/




Unnio i samstarfi Umhverfisstofnunar og heilbrigoiseftirlits sveitarfélaga

Viomiounarreglur heilbrigdiseftirlits fyrir fiskbudir
1. atgdfa 2. juni 2004, uppfert af HS 4. nov. 2005

Athafnasvae0i og skipulag

Almennt um athafnasvadi utandyra

L60 skal vera snyrtilega umgengin, rykbundin og bundid slitlag med go6dum halla ad
nidurfollum & 6llum athafnasvaedum utandyra. Pannig ma betur tryggja ad ohreinindi berist
ekki inn & pau svadi innan dyra par sem matveeli eru geymd og/eda unnin.

Almennt um husakynni

Husakynni skulu vera raimgod og uppfylla lagmarkskrofur fyrir adstodu til vinnslu matvela
(sja nanar i Byggingareglugerd og i vidaukum 3, 4 og 5 { matvaelareglugerd). Avallt skal sja
til pess ad adbunadur og skipulag matvelafyrirtaekja og flutningstaekja peirra tryggi:

lagmarks likur 4 krossmengun 2, annarri mengun og utbreidslu meindyra.
audvelt adgengi vegna vidhalds, prifa * og sétthreinsunar *, par sem vid 4.
fullnegjandi hitastigs- og rakastjoérnun, eftir pvi sem vid a.

audvelt eftirlit med hitastigi, rakastigi og 6drum adsteedum.

e & o o

Eftir pvi sem vid 4 skulu golf, veggir, loft og husbinadur gerd ur eda klaedd efni sem audvelt
er a0 prifa. beim skal vera vel vid haldid og pau hrein. Golf skulu halla ad nidurfollum og
pannig gerd ad ekki myndist pollar 4 peim.

Lagmarka skal notkun glers 4 svedum par sem unnid er med matvaeli, en sé¢ pess bryn
naudsyn er mikilvaegt ad verja hugsanlega dreifingu glerbrota (t.d. fra ljésastedum).

Sérstakt lokad og loftraest rymi (Gtsog) skal vera til stadar med raestivaski og adstédu til ad
geyma rastiefni og 6nnur heettuleg efni. Par skulu einnig geymd 4hold til prifa eftir pvi sem
vid 4. Par sem blautprif fara fram skal vera upphengi fyrir slongur og golfskétur vid
vatnskrana.

Meindyravarnir skulu vera til stadar eftir pérfum, p6 er gerd krafa um flugnanet i opnanlegum
fogum og a.m k. eitt flugnaljos vid hvern inngang (vorumottaku og verslunarrymi). Huga skal
sérstaklega ad eftirliti med og stadsetningu flugnaljosa m.t.t. fjarlegdar fra4 vinnubordum og
blastri.

Starfsfolk

Adstada starfsfolks

Adskilja skal starfsmannaadst6du, p.m.t. starfsmannainngang fra vinnusvaedi med veggjum
sem na upp i loft. Ahersla skal 16g8 4 ad ekki séu hofd saman utifét og vinnufot. Hurdir
salerna opnist ekki beint inn i vinnusvedi. Adstada skal vera til handpvottar &dur en farid er
inn 4 vinnusvadi.

Notkun tobaks er 6heimil i rymi par sem medferd ovarinna matvela eda umbuda 4 sér stad.
Heimilt er ad Utbua reyksveedi, sem er adskilid fra 68rum svadum med veggjum p.e. sér rymi
eda bygging.

2 | matvaelafyrirtekjum er tsluverd hatta 4 “krossmengun” bakteria milli matvala ef ekki er rétt farid ad. Med
“krossmengun” er att vid ad bakteriur berist ir hraum matvaelum eda nanasta umhverfi peirra yfir { matvaeli
sem eru tilbuin til neyslu.

brif — sérstaklega 4 gélfum og métum golfs og veggja; sérstaklega & snertiflotum matvela (s.s. bekkir, ahsld
og txki); sérstaklega & loftfostum hlutum; sérstaklega 4 opnanlegum fSgum; sérstaklega & samskeytum,
brunum og §jéfnum.

4 Efni til prifa og gerileydingar i matvelafyrirteekjum skulu vera sampykkt af Umhverfisstofnun sbr. 2. tl. 4. gr.

reglugerdar nr. 522/1994. Notkun pessara efna skal haga { samremi vid leidbeiningar.

4
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Mynd: Daemi um hénnun fiskbudar. Athugid myndin synir ekki rétt hlutfoll m.v. raunverulegar
adstadur.

Hreinlaeti starfsfélks

Starfstolk skal vera klett videigandi hreinum hlifdarfatnadi medan dvalid/unnid er a svaeedum
sem @tlud eru matveelum. Starfsfolk skal gaeta fyllsta hreinlatis og fylgja hreinletisaetlunum
og umgengnisreglum, eins og par eru settar fram i innra eftirlitskerfinu. Bifreidastjérar, hvort
sem beir eru starfsmenn matvalafyrirteekis eda ekki, skulu fylgja somu reglum.
Umgengnisreglur skulu pess vegna vera skyrar og vel synilegar.

Meoferd og dreifing matvaela

Flutningur matvela

Flutningur hraefna og tilbuinna matveela til og fra fyrirteekinu skal fara fram i lokudum
bifreidum/ilatum. Mikilvaegt er ad fylgjast med hitastigi i flutningsfarmi og ad tryggja ad rétt
hitastig haldist { véru (0-4°C / -18°C eda laegra / 60°C). Flutningsrymi skal gert r eda klaett
efni sem audvelt er ad prifa.

Vorumottaka

Adstada til mottoku a fiski skal vera nagjanlega stor til ad taka & moti pvi hraefni sem kemur
til vinnslu. Allt hraefni skal tekid inn i has vid komu og skal ekki undir nokkrum
kringumstedum standa i koérum eda 60rum ilatum utanhuss. Mikilvaegt er ad fylgjast med
hitastigi i hraefni og sja til pess ad pad sé geymt vel isad og/eda i keeligeymslum fyrirtekisins
(0-4°C).
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Mottaka 4 68rum matvelum og umbiadum skal fara pannig fram ad ekki sé hatta 4 ad pau
ohreinkist eda spillist.

Vinnslurymi

Allar handlaugar skulu vera fristandandi med handfrjalsum blondunartzkjum og skulu vera
vid par fljotandi handsapa, einnota pappirshandpurrkur og gerileydir.

Neegilegur adskilnadur skal vera &4 milli hreinna og 6hreinna svaeda og pess sérstaklega gaett
a0 ekki verdi krossmengun & milli hraefnis og unninnar véru. Ef sleeging fer fram i vinnslunni
skal flokun og skurdur vera adskilin fra sleegingu a.m.k. i tima.

Bordrymi skal vera { samremi vid umfang starfseminnar. Lysing skal vera nagjanleg og
lj6sabord eftir porfum. Flok og fiskstykki skulu ekki vera lengur i vinnslu en p6rf er 4, pannig
ad haekkun hitastigs verdi sem minnst.

Ef frekari forvinnsla hraefnis fer fram skal videigandi bunadur til peirrar vinnslu vera til
stadar t.d.:

Soltun: Afmoérkud keliadstada
Reyking: Kaldreyking; adstada til hitastyringar, sér klefi vegna lyktar og

til a0 lagmarka haettu 4 krossmengun.

Heitreyking; starfsleyfisskylt og sérstakar krofur um adbunad.
Keesing: Afmorkud keliadstada
Medhondlun sjofugla: Adskilnadur fra annarri vinnslu a.m.k. i tima

Godur vaskur til prifa a bokkum, minni kérum, hnifum og 6dru sem til fellur er naudsynlegur.
Par sem starri kor eru notud parf ad vera til stadar adstada til ad skola og prifa pau.

Frekari vinnsla

Ef frekari vinnsla fer fram svo sem gerd fiskrétta ymiskonar (plokkfiskur, ofnréttir o.f1.) parf
ad vera innréttad sér rymi til peirra starfa sem er a0skilid fra vinnslu. Til stadar purfa ad vera
auk vinnuborda, matvaelavaskur, tekjavaskur og handlaug med videigandi bunadi. Ef steiking
fer fram 4 stadnum (t.d. fiskbollur) parf ad vera til stadar hafur yfir eldun og skal hann vera
sampykktur af byggingafulltria.

Geta skal ad réttri medhondlun matveaela, m.a. ad sodin eda steikt matvaeli sem selja 4 keld
séu keeld eins fljott nidur og unnt er i 0-4°C. Ef afgreida 4 matvalin heit skal hitastigi peirra
haldid yfir 60°C.

Salt sem notad er til sdltunar skal vera heft til matvalavinnslu.

Vatn sem notad er i fyrirtekinu skal fullnegja krofum reglugerdar nr. 536/2001 um
neysluvatn.

Kali-, frysti- og purrvérugeymslur

Naxgilegt geymslurymi skal vera fyrir kelivorur, frystivorur, purrvérur og umbudir med
videigandi hitastig. Hitastig i kaelum skal vera 0-4°C og i frystum a.m.k. —18°C. Hitamelar
skulu vera i 6llum kelum og frystum. Matveli, ilat og umbudir peirra skulu ekki standa beint
a golfi eda pétt upp vid veggi.

Mikilvegt er ad tryggja rétt geymsluskilyrdi fyrir matvalin. Gata skal sérstaklega ad pvi ad
ekki verdi krossmengun 4 milli hraefnis og unninnar véru vid geymslu.

brif 4 buiunadi
Prif 4 husnedi og buinadi skal framkvama skv. prifadaetlun og med efnum sem sampykkt eru
af UST til notkunar i matveelafyrirteekjum. brif 4 ah6ldum og ilatum skal framkvaema eins oft
og purfa pykir.

Umbudir [}
Einungis skulu notadar umbudir sem hafar eru til notkunar fyrir matveeli.
;; 6
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Glas og gaffalmerkid segir m.a. til um pad.

Verslunarrvmi

Gott kelibord fyrir fisk og fiskrétti. Adrir kaelar og frystar og adstada fyrir purrvérur eftir
porfum. Gera parf rad fyrir afgreidslubordi og adstodu til ad geyma umbudir.

I keelibordi skal vera fullnzegjandi adskilnadur & milli sodinnar og hrarrar véru a.m.k. med
skilrimi, til ad tryggja ad krossmengun eigi sér ekki stad. Eggjum, sjofugli og annarri
villibrad skal haldid sér. Hitamalar skulu vera i frystum og keelum.

Umhverfismal

Medferd a slogi, beinum, hausum og afskurdi skal pannig hattad ad oprifnadur og Slykt stafi
ekki af. bPennan urgang skal geyma i lokudum ilatum/umbudum og eftir atvikum i keeli ef
hann er ®tladur til verdmetaskdpunar 4 50rum vettvangi.

Sorptunnur eda gamar skulu vera lokud. Losun og prif 4 ilatum sé gerd reglulega.

Kelikerfi skulu merkt med gerd keelimidils og magni hans og skal vidhaldsbok vera til stadar.
Ef 4 keelikerfum eru samtals 30 kg eda meira af keelimidlum parf sérstakt starfsleyfi
heilbrigdiseftirlits vegna peirra.

Takmarka parf magn Grgangs sem berst Ut i holraesakerfi fra fyrirtakinu. Koma parf fyrir sigti
i nidurfollum til ad gripa mesta Grganginn r skolvatninu.

Vakin er athygli 4 pvi ad 4 arinu 2004 eru ventanleg samramd starfsleyfisskilyrdi UST og
HES 4 svidi mengunarvarna fyrir storar og smaar fiskvinnslur. Fiskbiidir med vinnslu falla
undir petta og skulu pear taka mid af skilyrdunum i starfsemi sinni.

Innra eftirlit matvaelafyrirteekja
Fiskbudir eiga ad starfraekja innra eftirlit eins og pvi er lyst i matvaelareglugerdinni og taka
amk. mid af leidbeinandi reglum sem settar hafa verid af Umhverfisstofnun og
heilbrigdiseftirliti sveitarfélaga um “almennt innra eftirlit” i matvelafyrirtakjum. Innra
eftirlitskerfid skal na til allra starfseininga vidkomandi fyrirteekja, par sem unnid er med
matveeli, p.m.t. flutningataekja. Mikilvaegt er ad umfang og framkvemd innra eftirlitskerfisins
s¢ adlagad ad umfangi og edli fyrirtaekisins sem notar pad.
Helstu pattir almenns innra eftirlits eru tilgreindir hér ad nedan, en néanari upplysingar eru {
baklingi sem nélgast ma hj4 heilbrigdiseftirliti sveitarfélaga og Umhverfisstofnun:
e Djalfun og fraedsla starfsfolks um eiginleika matveela og 6ryggispetti
e Heilsufarsskyrsla starfsfolks — (sbr. 3. mgr., vidauka 3 i matvelareglugerd)
e Hreinlatisagetlun
- Umgengnisreglur starfsfolks og gesta
- Meindyravarnir
- brifadetlun
o Eftirlit vid vérumoéttoku (s.s. uppruni voru, skynmat, hitastig 0.fl.) og vidbrogd vid
fravikum
e Stjornun 4 hitastigi (og rakastigi)

Helstu reglur um merkingar matvala

Réttur neytenda til upplysinga er mikill. Merkingar skulu vera synilegar og vel lesilegar.
Hvagd vardar merkingar matveela er visad til upplysingaspjalds ° ttgefnu af Umhverfisstofnun
og heilbrigdiseftirliti sveitarfélaga og reglugerdar nr. 588/1993 um merkingu, kynningu og
auglysingu matvala, med sidari breytingum.

3 http://www.ust.is/Frodleikur/UtgefidEfni/K ortOgBaek lingar/nr/ 8§92
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e Dbegar voru er pakkad a s6lustad i augsyn kaupanda er ekki bein krafa gerd um
merkingar, hinsvegar skal seljandi vorunnar geta veitt kaupanda sému upplysingar og
annars kemu fram 4 forpékkudum matvalum (sbr. 44. gr. merkingareglugerdarinnar).

e Dbegar vara er forpokkud skulu eftirfarandi upplysingar koma fram 4 umbudum, eftir
pvi sem vid a:

e Heiti voru.

o Heiti og heimilisfang framleidanda eda annars abyrgs adila.

o Nettopyngd.

o Geymsluskilyrdi.

e Geymslupol.

o Innihaldslysing.

o Notkunarleidbeiningar.

e Framleidslulota.

e Magn innihaldsefna eda flokka peirra.

Visad er til 9. gr. merkingareglugerdarinnar um nénari utskyringar.

e Degar um er ad reda vorur sem sendar eru til dreifingar & 68rum stigum skal horfa til
10. gr. merkingareglugerdarinnar.

itarefni

e Rannsoknastofnun fiskidnadarins hefur gefid Ut baklinginn Mikilvegi goédrar
medhéndlunar d fiski, sem eins og titillinn gefur til kynna, fjallar um mikilvegi fyrstu
medhondlunar & fiski eftir ad hann veidist, svo sem blédgun, slegingu, pvott og
keelingu. Pessi grundvallaratridi skipta h6fudmali um pad hversu mikil verdmeti hagt
er ad gera ur fiski. Baeklingurinn er okeypis og er hegt ad nalgast hann &4 vef Rf,
www.rf.is, sem pdf-skjal eda f4 hann sendann.

o Rf pistlar (15 pistlar med ymiskonar frodleik komu ut 4 &runum 1997-1999). Hér eru
gefnir tenglar 4 nokkra peirra:

o Orverur (i sjavarafurdum); htip://rfvefur.eplica.is'media/utgafa//Pistill-3.pdl

o Varasom efni i sjavarfangi; http://rivefur.eplica.is/media/utgafa//Pistill-4.pdf

o Hreinleti og honnun fiskvinnslubtuinadar; http://rfvefur.eplica.is/media/utgafa//Pistill-6.pdf
o Reyking matvala; http://rfvetur.eplica.is'media/utgata//Pistill-9.pdf

o Los og sprungur i fiski; http:/rfvefur.eplica.is/media/utgafa//Pistill-10.pdf

o Daudastirdnun i fiski; http://rfvefur.eplica.is'media/uteafa//Pistill-1 1 .pdf

O Frysting og geymsla frystra sjavarafurda; http:/rfvefur.eplica.is/media/utgata//Pistill-13.pdf

e Fredslubekling um umbidir matveela ma nalgast an endurgjalds hja HES og UST,
sem og & vefslodinni: http://www.ust.is/media/ljosmyndir/matvaeli/efni_og_hlutir.pdf

L ]

Fradslubaklinginn Med allt d@ hreinu ma nalgast an endurgjalds hja HES og UST,
sem og a vefslédinni: http://www.ust.is/media/ljosmyndir/matvaeli/ahreinu.htm

Selfossi 18. mars 2020

F.h. Heilbrigdiseftirlits Sudurlands

X8t ledur Stvarsd

Ragnh'ildur Savarsdottir
heilbrigdisfulltrai



Fylgiskjal 1

Greinargerd vegna auglysingar a starfsleyfistillégu og ttgafu starfsleyfis

Lindarfiskur ehf.
kt. 590509 0350

Sigtin 6,
870 Vik

vegna Fiskvinnslu { starfstod fyrirteekisins ad Sunnubraut 18 i Vik { Myrdalshreppi.
1. Addragandi ad auglysingu starfsleyfistillogu

Heilbrigdisnefnd Sudurlands barst pann 15. oktober sl. umsokn Drifu Bjarnadottur kt.
280278-5139 th. Lindarfisks ehf. kt. 590509-0350, um starfsleyfi fyrir fiskvinnslu ad
Sunnubraut 18, 870 Vik.

Um er ad r&da endurnyjun 4 starfsleyfi og var mottaka umsoknar auglyst pann 20.
februar sl. 4 heimasidu Heilbrigdiseftirlits Sudurlands, www.hsl.is.

{ framhaldinu var unnin tillaga ad starfsleyfi { samreemi vid akvadi 6. gr. reglugerdar
nr. 550/2018 um losun fra atvinnurekstri og mengunarvarnareftirlit, par sem fram
koma akvaedi um m.a. lagmorkun alags 4 umhverfi, orku- og efnanotkun, medferd
urgangs, mengunarvarnir og rekstur og vidhald videigandi mengunarvarnarbuinadar,
tilkynningaskyldu vegna 6happa og/eda slysa, innra eftirlit og skraningar.

2. Umsdgn skipulags- og byggingafulltrua

Skv. 6. gr. reglugerdar nr. 550/2018 wum losun fra atvinnurekstri og
mengunarvarnareftirlit skal nyr atvinnurekstur vera i samremi vid gildandi
deiliskipulag. Deiliskipulag parf po ekki ad vera til stadar vegna atvinnurekstrar enda
samrymist starfsemin gildandi adalskipulagi hvad vardar landnotkun og byggdapréun
og sé i samraemi vid sampykkta notkun fasteignar. Skal utgefandi starfsleyfis leita
umsagnar vidkomandi skipulagsfulltria og byggingafulltria um pessa peetti.

Pann 11. desember sl. sendi Heilbrigdiseftirlit Sudurlands umsagnarbeidni um
ofangreinda peetti til embeettis skipulags- og byggingafulltria Myrdalshrepps. Pann 20.
desember sl. barst jakvad umsdgn skipulags- og byggingafulltria um erindid.

3. Opinber auglysing a starfsleyfistillogu

Skv. dkvedi 6. gr. reglugerdar nr. 550/2018 um losun fra atvinnurekstri og
mengunarvarnareftirlit skal utgefandi starfsleyfis auglysa opinberlega 4 vefsidu sinni
tillogur ad starfsleyfi, p.e. hvers efnis paer eru og hvar megi nalgast per. Heimilt er ad
gera skriflegar athugasemdir vid tillogur Gtgefanda starfsleyfis innan fjégurra vikna fra
auglysingu.
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[ samremi vid ofangreint 4kvad Heilbrigdiseftirlit Sudurlands i umbodi
heilbrigdisnefndar Sudurlands ad auglysa tillogu ad starfsleyfi fyrir fiskvinnslu a
vegum Lindarfisks ehf. 4 heimasidu sinni. Auglysingin var birt pann 11. februar sl. og
var frestur til ad gera athugasemdir auglystur fjorar vikur fra birtingu auglysingarinnar.
Rann fresturinn ut pann 19. mars. sl.

4. Athugasemdir sem barust 4 auglysingatima
Engar athugasemdir barust vid auglysta tillogu ad starfsleyfi.
S. Breytingar a tillogu ad starfsleyfi
Engar breytingar voru gerdar 4 tillogu ad starfsleyfi fra auglystri tillogu.
6. Akvordun heilbrigdisnefndar Sudurlands um ttgafu starfsleyfis

A 203. fundi Heilbrigdisnefndar Sudurlands pann 24. mars nk. verdur ofangreind
starfsleyfisumsokn stadfest og par sem engar athugasemdir barust innan auglysts
frests, hefur starfsleyfi fyrir starfsemina verid gefid ut { samremi vid ofangreint og
akvedid ad starfsleyfi fyrir starfsemina verdi gefid ut til 12 4ra ad loknum
auglysingatima.

7. Keruleid og kzerufrestur

Samkvemt 1. mgr. 65. gr. laga nr. 7/1998 um hollustuh#tti og mengunarvarnir, er
heimilt ad visa akvordun heilbrigdisnefndar i mali pessu til urskurdarnefndar
umhverfis- og audlindamala. Um adild, kerufrest, malsmedferd og annad er vardar
keru til urskurdarnefndar umhverfis- og audlindamala fer skv. 16gum nr. 130/2011 um
urskurdarnefnd umhverfis- og audlindamala. Kera til Urskurdarnefndarinnar frestar
ekki réttardhrifum &kvordunarinnar, sbr. 5. gr. ofangreindra laga. Frestur til ad visa
malinu til Grskurdarnefndar umhverfis- og audlindamala er einn manudur fra pvi
keranda vard kunnugt eda matti vera kunnugt um &kvordunina. Kara skal vera
skrifleg og undirritud.

Selfossi, 19. mars 2020

F.h. Heilbrigdisnefndar Sudurlands,

Kaverntn ldwr vorsd .

Ragnhilciur Sevarsdottir,
heilbrigdisfulltrai




