STARFSLEYFI1

Oliuverslun Islands

Bensinstédvar med veitingasdlu
Arnbergi, fastanr. F2261017
800 Selfoss

kt. 500269 3249

Nafn og kt. rekstraradila: Oliuverslun Islands, kt. 500269 3249
Heimilisfang: Katrinartuni 2, 105 Reykjavik

Utgafudagur: 25. jiani 2019 Gildir til: 25. juni 2031

Starfsleyfi petta er gefid ut skv. akvadum laga nr. 7/1998 um hollustuhtti og mengunar-
varnir m.s.br.. laga nr. 93/1995 um matvali m.s.br., pegar um matveli er ad reda og
efnalaga nr. 61/2013 eftir pvi sem vid a. Leyfishafi skal hlita &kvadum annarra laga og
reglugerda settum skv. peim sem um starfsemina kunna ad gilda.

Leyfid er einnig gefid it med nedangreindum starfsleyfisskilyroum:
Fyrir afgreioslustéovar eldsneytis
dags. 25. juni 2019

Fyrirhugadar breytingar & hisna0i, framleidslu eda rekstri skulu gerdar i samradi vid
Heilbrigdiseftirlit Sudurlands. Vid flutning eda eigendaskipti fellur starfsleyfid ar gildi,
nema ad nyr rekstraradili saki um ad leyfid ferist yfir & hans nafn. Ef fyrirtzkid hattir
rekstri skal pad tilkynnast med formlegum haetti til Heilbrigdiseftirlits Sudurlands og fellur
starfsleyfio pa ar gildi.

Framsal pessa leyfis er oheimilt. Skylt er ad framvisa starfsleyfisskilyrdum pegar opinber
eftirlitsadili 6skar pess.

Starfsleyfid skal hanga uppi a aberandi stad.

Starfsleyfid er gefid ut til 12 ara en heimilt er ad endurskoda pad ef breytingar verda a
starfsemi, rekstri eda stadsetningu ad mati utgefanda. Endurskoda skal jafnan starfsleyfi 4
fjogurra ara fresti.

Starfsleyfishafi skal greida starfsleyfis- og eftirlitsgjold skv. gildandi gjaldskra.

Heilbrigoiseftirlit Sudourlands

Austurvegi 65, 800 Selfoss  kt. 480284 0549  Simi 480 8250
Selfossi, 25. juni 2019

MW Plriren

Stella Hronn Johannsdottir
heilbrigoisfulltrai
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STARFSLEYFISSKILYRDI

fyrir afgreioslustodvar eldsneytis

Oliuverzlun Islands
kt. 50026 3249

Arnbergi, 800 Selfoss

GILDISSVID OG ALMENN AKVADI

11

Starfsleyfisskilyrdi pessi gilda fyrir rekstur afgreidslustdova eldsneytis, annars vegar Olis og
hins vegar OB, i ofangreindri starfsstd0 fyrirtazkisins.

Ef starfsleyfishafi er med annan starfsleyfisskyldan rekstur samhlida ofangreindri starfsemi
gilda um hann videigandi starfsleyfisskilyroi.

Starfsleyfisskilyroi pessi eru gefin at af Heilbrigdiseftirliti Sudurlands i samraemi vid akvadi
laga nr. 7/1998 um hollustuhatti og mengunarvarnir m.s.br. og reglugerdar nr. 550/2018 um
losun fra atvinnurekstri og mengunarvarnareftirlit.

Eintak af starfsleyfi og starfsleyfisskilyroum skal avallt vera tiltaekt a vinnustad.

Starfsleyfishafi ber abyrgd a rekstri fyrirtakis sins og er skylt ad fara eftir peim l6gum og
reglugerdum sem um starfsemina gilda a hverjum tima, sampykktum vidkomandi sveitarfélags
og eftir pvi sem nanar er fyrir malt i starfsleyfisskilyrdum pessum.

Heilbrigdiseftirlit Sudurlands hefur eftirlit med ofangreindri starfsemi starfsleyfishafa
samkvamt akvadum laga nr. 7/1998 um hollustuhztti og mengunarvarnir m.s.br. og akvadum
reglugerdar nr. 550/2018 um losun fra atvinnurekstri og mengunarvarnaeftirlit.

Starfsleyfi skal endurskoda ad jafnaoi & fjogurra ara fresti. Jafnframt er utgefanda starfsleyfis
heimilt ad endurskoda og breyta starfsleyfi adur en gildistimi pess er lidinn vegna breyttra
forsendna, t.a.m. ef i 1jos kemur ad mengun af véldum starfseminnar er meiri eda énnur en
buast matti vid pegar leyfid var gefid at, ef breyting verdur a rekstri fyrirtakisins, ef breytingar
verda a bestu adgengilegu teekni (BAT) sem leida til betri mengunarvarna eda ef nyjar reglur
um mengunarvarnir taka gildi.

Med mengun er att vid pad pegar drverur, efni og efnasambind og edlisfredilegir paettir valda
ozskilegum og/eda skadlegum dhrifum a heilsufar almennings, roskun lifrikis eda dhreinkun
lofts. 1ads eda lagar. Mengun tekur einnig til lyktar, havada, titrings, geislunar og varmaflaedis.

Starfsleyfishafi skal veita Heilbrigdiseftirliti Sudurlands upplysingar um fyrirhugadar
breytingar a starfseminni med godum fyrirvara adur en i par er radist. Sé um ad rxda
meirihattar breytingu a rekstrinum eda breytingu sem geti leitt til aukinnar mengunar ad mati
Heilbrigdiseftirlits Sudurlands, ber starfsleyfishafa ad sekja um starfsleyfi ad nyju.
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Starfsleytid asamt starfsleyfisskilyroum fellur ur gildi ef starfsemin skiptir um eigendur eda
hasnadi. Tilkynna skal heilbrigdiseftirliti ef starfsemin er 16gd nidur eda eigendaskipti verda.

Starfsleyfishafa er skylt ad gera naudsynlegar radstafanir til ad fyrirbyggja mengun ef rekstur
er stodvadur timabundid og koma athafnasvadi fyrirtakisins i vidunandi horf, ad mati
heilbrigdiseftirlits, ef rekstur er endanlega stodvadur og starfsemin 16gd nidur.

Rekstraradili ber abyrgd a umhverfistjoni eda yfirvofandi hattu a sliku tjoni af véldum
starfseminnnar, sbr. 16g nr. 55/2012 um umhvertisabyrgd, og skal fyrirbyggja tjon eda bata ar
tjoni sem pegar hefur ordid og bera kostnad af radstofunum sem af pvi leidir.

Almenningur a rétt a upplysingum um starfsleyfisumsokn og starfsleyfi i samrazmi vid akvadi
IV. vidauka reglugerdar nr. 550/2018. Eftirlitsadili birtir paer upplysingar sem og nidurstéour
eftirlits opinberlega a vefsidu sinni eda med 60rum adgengilegum hatti.

Um adbinad starfsmanna og varnir gegn skadlegum ahrifum a starfsmenn og starfsumhverfi
fer samkvamt l6gum nr. 46/1980 um adbinad, hollustuhatti og dryggi a vinnustddum.

UMHVERFI

Vid reksturinn skal leitast vid ad lagmarka alag a umhverfid. Starfsleyfishafi skal setja sér
umhverfismarkmid og starfa samkvaemt peim og skipuleggja orku- og efnanotkun a sem
vistvaenastan hatt.

Starfsleyfishafi getur valid ad vinna eftir vidurkenndu umhverfisstjornunarkerfi. kjosi hann pad.
Velja ma stadlad umhverfisstjiornunarkerfi, td. I1SO 14001, eda patttoku i
umhverfisstjornunarkerfi ESB, sbr. reglugerd nr. 344/2013 um frjalsa patttoku fyrirtekja og
stofnana i umhverfisstjornunarkerfi Evropusambandsins (EMAS).

Starfsleyfishafa er skylt ad sja um ad a umradasvadi fyrirteekisins sé gatt fyllsta hreinlatis og
ad husnzoi og 160 sé haldid snyrtilegu. Allar vélar og taeki, hraefni og annad pad er starfseminni
tilheyrir. p.m.t. sorpgeymslur, skal vistad innan l6dar fyrirteekisins og pannig fra pvi gengid ad
ekki valdi oprifum eda opagindum fyrir umhverfi eda nagranna og eftir atvikum takmarka
adgengi og/eda byrgja innsyn a sva0id, t.d. med skjolgirdingu, jardvegs- eda grodurmdn.
Komid skal i veg fyrir ad urgangur og/eda annad sem ekki tilheyrir starfseminni safnist fyrir
160 fyrirtekisins.

MENGUNARVARNIR

3.1

[
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3.3

Starfsleyfishafi skal eins og kostur er fyrirbyggja eda draga Gr mengun lofts, lads og/eda lagar
sem kann ad stafa fra starfsemi fyrirtekisins med videigandi adferdum og
mengunarvarnarbinadi. Starfsleyfishafi skal beita sampattum mengunarvérnum par sem pad a
vid, svo ad radstafanir til ad draga dr tiltekinni mengun i einum vidtaka valdi ekki eda auki
mengun i 6drum. Beita skal bestu adgengilegu teekni (BAT) vid mengunarvarnir i peim tilvikum
sem han hefur verio skilgreind.

Starfsleyfishafi skal setja sér reglur um viobrogd vid mengunardhdppum. Vidbragdsaatlunin
skal einnig uppfylla akvadi laga um varnir gegn mengun hafs og stranda um vidbrogd vid
bradamengun.

Allir starfsmenn og pjonustuadilar sem sinna og/eda pjona eldsneytisafgreidslu skulu hafa
hlotid kennslu og pjalfun i vidbrogdum vid mengunaréhdppum, p.m.t. ad hindra ikviknun,
draga ur utbreidslu bruna og myndun mengunarefna. Vidkomandi skulu einnig hafa hlotio
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pjalfun i ad kalla it pa adila sem sa um adgerdir gegn mengunaréhdppum og i ad fyvlgja
rymingaraztlun afgreidslustédvarinnar.

34 Isogbiinad eda isogsefni skal hafa til taks & ménnudum afgreidslustodvum og nota vid hreinsun
vegna minnihattar leka eda ohappa. A d6moénnudum afgreidslustédvum skal starfsleyfishafi
tryggja getu til ad bregdast vid dpekkum mengunarohdppum.

35 Verdi ohapp eda slys sem hefur i for med sér losun mengandi efna, hvort sem er i loft, jardveg.
yfirbordsvatn, grunnvatn eda fraveitu, skal tafarlaust gripa til videigandi adgerda skv.
vidbragosaztlun til pess ad fyrirbyggja frekari mengun og/eda slys og takmarka mogulegan
skada med hreinsun. Tilkynna skal eftirlitsadila um slik atvik svo fljott sem audio er. Ef um er
ad reda steerra mengunarslys sem starfsmenn rada ekki vid eda hattu 4 bradamengun skal gera
slékkvilidi og 50rum vidbragdsadilum vidvart um neydarsima 112.

3.6 Starfsfolk skal hafa fullnzegjandi pekkingu a eitrunarhzttu og eiginleikum peirra efna sem pad
vinnur med og skulu upplysingar par ad latandi avallt vera tiltekar a vinnustadnum.
Oryggisbld vegna hattulegra efna skulu vera  islensku.

3.7 Starfsleyfishafi skal avallt leitast vid ad velja sem minnst mengandi adferd til allra prifa, t.a.m.
med notkun umhverfisvottadra hreinsiefna. Pvottur véla og vélarhluta skal fara fram a oliuheldu

plani meo frarennsli tengt vio oliuskilju eda i par til gerdum pvottavélum med lokudu kerfi.

Fragangur oliugeyma, gasgeyma, lagna og annars biinadar tengdum afgreidslu eldsneytis

3.8 Um hénnun og fragang oliugeyma, gasgeyma, lagna og alika binadar, sem og medferd oliu og
oliuefna, fer samkvamt reglugerd nr. 884/2017 um varnir gegn oliumengun fra starfsemi i
landi.

39 Oliulagnir afgreidslustédva eldsneytis skulu ad jafnadi vera nedanjardar og pannig fra peim
gengiod ad par poli pad alag sem buast ma vid.

Loftunarrér fra oliugeymum og oliuskilju pannig stadsett pannig ad tryggt er ad mengad loft
valdi ekki nagronnum eda peim sem sakja pjonustu a afgreidslustodina 6pagindum eda skada.
Had loftunarrra skal vera a.m.k. 3 m og/eda 0.5 m harri en oliubifreidin sem notud er vid
afyllingu.

Lekavarnir um nedanjardargeyma skulu utbunar med sjalfvirkum skynjara eda ad 6drum kosti
gaumrori eda eftirlitsbrunni pannig ad hagt sé ad fylgjast med vokva innan lekavarnar.

Fara skal ad akvadum reglugerdar nr. 884/2017 um varnir gegn oliumengun fra starfsemi i
landi hvad vardar reglulegar prysi- og lekaprofanir oliulagna og oliugevma sem og
pykktarmalingar eldri nedanjardargeyma sem enn eru i notkun.

3.10  Afgreidslu- og afyllingarplon skulu vera ar fostu oliuheldu efni og pannig fra peim gengid og
um hirt ad afrennsli eigi greida leid um nidurfdll i oliuskilju. Pau skulu pannig hénnud
nagjanlegt og druggt athafnasvaoi sé til stadar svo ad audvelt sé ad fylla eldsneyti 4 oliugeyma.

bvottaplon skulu vera med afrennsli um nidurfll tengdum vid sandskilju.

3.11  Vid afgreidsluteki eldsneytis skal koma fyrir fullnzgjandi vérn sem ver banadinn fyrir
mogulegri akeyrslu fra umferd um afgreidsluplan.

3.12  Afgreidsluteki fyrir eldsneyti skal utbuio afgreidslubyssu med datslattarbunadi sem lokar fyrir
rennsli pegar oliugeymir farartzkis fyllist. A slongu skal vera slitéryggi sem lokar fyrir flaedi
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eldsneytis ef slanga slitnar fra afgreidslutaeki. Afgreidsluteki skulu pannig hénnud ad
oliusldngur liggi ekki a jordinni.

Sé afgreidslustsd eldsneytis omonnud skulu afgreidslubyssur verna pannig utbtinar ad ekki sé
hagt ad festa par i opinni stédu a milli afgreidsina.

Afyllitengi oliugeyma skulu varin fyrir hnjaski og skulu lok a tengingum vera laest eda pannig
fra peim gengid ad évidkomandi komist ekki audveldlega ad peim.

Vio afgreidslutaeki. afyllingu og atondun oliugeyma skulu vera skilti sem gefa til kkynna ad
Oheimilt sé ad reykja, nota farsima og hafa vélar farartzkja i gangi a medan a afgreidslu peirra
stendur. Vid afgreidslutaeki skulu jafnframt vera upplysingar um neydarsimanimer.

Urgangur

3.14

3.15

3.16

347

3.18

Vid medferod Grgangs skal fara ad akvadum reglugerdar nr. 737/2003 um medhondlun argangs
m.s.br., reglugerdar nr. 1078/2015 um endurnytingu urgangs og reglugerdar nr. 806/1999 um
spilliefni eftir pvi sem vid a. Stefnt skal ad fullnytingu hraefna og med hreinni framleidslutakni
skal studla ad endurnytingu og endurvinnslu trgangs eins og kostur er.

Urgang skal flokka eftir pvi sem t6k eru a til endurvinnslu eda endurnytingar. A sorpgamum og
ilatum fyrir flokkadan Grgang skulu vera skyrar merkingar um hvada urgangur ma fara i
vidkomandi gam eda ilat. Urgang sem flokkast sem spilliefni, sbr. reglugerd nr. 1040/2016 um
skra yfir Grgang og mat a hattulegum eiginleikum argangs, skal geyma i adskildum ilatum og
merkja sérstaklega. Hvorki ma blanda trgangi sem flokkast sem spilliefni vid annan urgang né
blanda saman mismunandi tegundum urgangs sem flokkast sem spilliefni.

Um medferd og geymslu oliutrgangs fer skv. reglugerd nr. 809/1999 um oliutrgang. m.s.br.
Oliutrgang skal geyma a videigandi hatt og skila til vidurkenndrar soéfnunar- eda
mottokustodvar. Oheimilt er ad losa oliutirgang i yfirbordsvatn, grunnvatn, sjo, jardveg eda
fraveitu. Jafnframt er 6heimilt ad blanda oliutirgangi saman vid annan Grgang.

Sorpgamar og énnur ilat fyrir irgang skulu vera heil og henta fyrir pann urgang sem i pau fer
og vera, eftir pvi sem vid &, vokvaheld, lokanleg og pétt. Hindra skal adgang meindyra,
vargfugls og annarra dyra ad urgangsgeymslum.

Ol1 séfnun, urdun, brennsla eda Snnur medferd Grgangs a athafnasvadi fyrirtzkisins er oheimil.
Allan urgang skal flytja reglulega til endurvinnslu eda forgunar hja vidurkenndum
mottokuadilum sem hafa til pess tilskilin starfsleyfi. begar irgangi sem flokkast sem spilliefni
er skilad til flutningsadila eda mottokustddvar, skal sa sem skilar irganginum fa afhenta kvittun
fyrir skilunum par sem fram kemur nafn beggja adila, magn og gerd spilliefnanna asamt
dagsetningu skilanna.

Meoferd efna

3.19

3.20

Geyma skal 6ll efni og efnablondur i upprunalegum umb(dum sem skulu merktar med
videigandi varnadarmerkjum og hettu- og varnadarsetningum, sbr. akvadi reglugerdar nr.
415/2014 um flokkun, merkingu og umbudir efna og efnablandna.

Hettuleg efni og efnablondur skulu medhdndlud af sérstakri varud og pess vandlega gatt ad
pau hvorki berist i andrimsloft. jardveg. vfirbordsvatn né grunnvatn eda geti a annan hatt valdiod
umhverfisskada eda heilsutjoni almennings.
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Starfsleyfishafi skal eins og kostur er draga (r notkun hattulegra efna og myndun spilliefna,
m.a. med notkun umhverfisvottadra stadgengilsefna. endurnytingu eda endurhafingu efna.

Kalibunaour og medfero keelimiola

3.22  Um eftirlit med kalibunadi og medferd kalimidla a kalibanad fer skv. reglugerdum nr.
970/2013 um efni sem valda ryrnun oOsonlagsins og nr. 834/2010 um flioradar
grodurhusalofttegundir. Adili sem annast vidhald og eftirlit med kali- og frystibinadi
fyrirtzekisins skal hafa til pess tilskilin leyfi, sbr. akvadi ofangreindra reglugerda i samrami vid
efnaldg nr. 61/2013.

Havaoi

3.23  Takmarka skal havada fra starfseminni eins og kostur er og pess gatt ad hann valdi ekki onadi
eda opagindum i nzrliggjandi umhverfi. Havadi vid l6darmork skal ekki fara yfir tilgreind
vidmidunarmérk fyrir havada fra atvinnustarfsemi, sbr. reglugerd nr. 724/2008 um havada.

Loftmengun

3.24  Koma skal i veg fyrir eda draga ur loftmengun fra athafnasveedi fyrirtakisins eftir pvi sem
kostur er med videigandi mengunarvarnarbiinadi, sbr. gr. 3.1, og pess gatt ad ryk, reykur og
lyktarmiklar og/eda skaolegar lofttegundir valdi hvorki 6pagindum né hattu i narliggjandi
umhverfi. bar sem naudsyn er a loftraestingu 0t ur vegg skal avallt sja til pess ad veggur og
nzrumhverfi haldist hreint.

Fraveitur

3.25  Fraveita skal vera i samr&mi vio krofur reglugerdar um fraveitur og skélp. Um fyrirkomulag
og stadsetningu hreinsivirkja frarennslis skal fara samkvamt fyrirmalum bygginganefndar og
heilbrigdiseftirlits. A fraveitu fyrirtakisins skal vera videigandi mengunarvarnarbinadur, s.s.
siur, ristar, oliuskilja, sandskilja, fituskilja o.p.h., i samraemi vid edli og umfang starfseminnar.

3.26  Oliuskiljur, sandskiljur og fituskiljur skal hreinsa med reglubundnum hatti af adilum sem hafa
til pess starfsleyfi og flytja trgang til forgunar eda medhondlunar 4 mottokustad sem hefur til
bess starfsleyfi.

3.27  Seyru skal tema reglulega ar rotbrom af adilum sem hafa til pess starfsleyfi og flytja 4
mottokustad sem hefur starfsleyfi til forgunar og/eda medhdndlunar seyru til endurnytingar i
samremi vid akvadi reglugerdar nr. 799/1999 um medhdndlun seyru.

4. EIGID EFTIRLIT, SKRANINGAR OG TILKYNNINGASKYLDA

4.1 Starfsleyfishafi skal vidhafa eigid eftirlit og halda skra um atridi er varda m.a.:

e fyrirkomulag og eftirlit med mengunarvérnum fyrirtaekisins, p.m.t. reglubundnar
hreinsanir og vidhald mengunarvarnarbinadar,

¢ Ohopp eda slys sem hafa i for med sér losun mengandi efna, hvort sem er i loft, jardveg.
yfirbordsvatn. grunnvatn eda fraveitu,

e tegundir og magn hattulegra efna sem notud eru i rekstrinum,

e skil argangs og spilliefna til mottokustédva.



Jafnframt skal starfsleyfishafi halda skra yfir oliugeyma stédvarinnar par sem fram kemur nafn
framleidanda, steerd og stadsetning geymis, oliutegund, namer, byggingarar, liftimi geymis sé
hann gefin upp af framleidanda. Ennfremur skal skra tegund yfirfyllingarvarnar, tegund
lekaviovorunar, dagsetningu sidustu hreinsunar, nidurstodur pykktarmalinga svo og
meirihattar vidhald, endurbztur og ferill oliugeymis ef vid a.

Eftirlitsadili skal avallt hafa greidan adgang ad framangreindum upplysingum.

4.2 Tilkynna skal heilbrigdiseftirliti um 611 meirihattar fravik i rekstrinum sem geta haft umtalsverd
ahrif a umhverfid og/eda vardad almannaheill, sbr. gr. 3.2.

5. GILDISTAKA OG GJALDSKYLDA

5.1 Starfsleyfi petta er veitt til tolf ara i samrami vid 6. grein laga nr. 7/1998 um hollustuhztti og
mengunarvarnir m.s.br. og akvadi reglugerdar nr. 550/2018 um losun fra atvinnurekstri og
mengunarvarnareftirlit og 6dlast gildi vid birtingu.

52 Starfsleyfishafi greidir arlegt eftirlitsgjald samkvamt gjaldskra Heilbrigdiseftirlits Sudurlands,
eins og hun er hverju sinni.

Selfossi, 25. jani 2019.

F.h. Heilbrigdiseftirlits Sudurlands,

Helte. Fsim
Stella Hronn Jéhannsdottir,
heilbrigdisfulltrii
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Endurskodad 2017, uppfart 01.11.2017

STARFSLEYFISSKILYRDI FYRIR

Samkomuhus

Samraemd starfsleyfisskilyroi vegna hollustuhatta, sbr. 16g nr. 7/1998
um hollustuhaetti og mengunarvarnir, med sidari breytingum

1. ALMENN AKVZAEDI OG GILDISSVID

ketti & veitingastad. Sja vidauka.

Rgl.nr. Uppfylit
1.1 Starfsleyfid gildir fyrir samkomustadi, sem eru sérstaklega reTrRae
utbanir og aetladir til hvers kyns samkomuhalds og til pess 18. gr.
leigdir at i atvinnuskyni til einstaklinga og/eda fyrirtaekja, hvort | 941/2002
sem er med eda an veitinga i mat og/eda drykk. 3.097.9r.
1.2 Starfsleyfid gildir adeins i hisnaedi sem tilgreint er i 941/2002
starfsleyfinu og hlotid hefur sampykki byggingarnefndar fyrir 1306
starfsemina.
1.3 Ef um annan starfsleyfisskyldan rekstur er um a8 raeda 941/2002
samhlida gilda videigandi starfsleyfisskilyrdi.
1.4  Rekstraradili ber abyrgd a rekstri fyrirtaekis ad 6llu leyti par 941/2002
‘ med talid ad logum og reglum, sem eiga vid um starfsemina, | 149"
sé fylgt sem og kréfum i starfsleyfi.
1.5 Adgangur skal vera ad neysluvatni, um gadi pess $41/e002
gilda akveedi reglugerdar um neysluvatn. Ha.gr
1.6 | umsékn skal tilgreina fastanumer og skra heiti peirrar | 1277/2016
i fasteignar sem fyrirhugué starfsemi mun fara fram 2349
2. HUSNADI OG BUNADUR
Rgl.nr. Uppfylit
2.1 Husnzdi skal vera vel vidhaldid. Hisnaedi skal vera adskili@ | 94172002
fra oskyldri starfsemi eda ibud. o
' 2.2 Huasakynni skulu vera rimgéd, bjort, haefilega hitud og PAH/2002
loftreest a fullnaegjandi hatt. 14.9r
2.3  Leest og loftreest raestiadstada skal vera til stadar. bar skal 941/2002
- vera naegilegt geymslurymi fyrir reestiahéld og efnavéru. 14.gr
2.4  Vidskiptavinir eiga ad hafa greidan adgang ad fullbdinni ?‘;‘;‘3002
snyrtingu. Um fjélda snyrtinga er visad i fylgiskjal 2 i Rg.
reglugerd um hollustuhaetti. 112/2012
2.5 Vatnskerfi skal vera pannig ad ekki sé haetta 4 hudbruna 941/2002
almenns notanda. Uppfylla skal kréfur um 6ryggi vatns i Ay
samraemi vid 14.5.10. gr. byggingarreglugerdar.
2.6 Tilkynna skal til heilbrigdisnefndar ef heimila skal hunda og
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2.7  Husnaedi og bunadur veitingastada skal vera i samraemi vid | 1277/2016
krofur i starfsleyfi heilbrigdisnefndar a vidkomandi svaedi.
3 HAVADI
Rgl.nr. Uppfylit
3_3.1 Skylt er ad haga allri havaerri starfsemi pannig ad ekki valdi | 724/2008
| onzedi. l
< HREINLZATI OG PRIF
Rgl.nr. Uppfylit
4.1 Husnaedi og 6ll adstada skal prifin eftir pérfum sem raedst af 321;3002
notkun husnaedisins. Heilbrigdisnefnd getur gert kréfu um '
skriflega hreinlaetisazetlun. Allsherjarhreingerningu skal gera
eftir pérfum.
4.2 Golfefni og fragangur hisnaedis skal vera pannig ad prif séu 119:1;002
audveld. '
4.3 Loftreesikerfi skal hreinsa og pjonusta reglulega. Pjonustubdk ?‘:‘g’fooz
eda samsvarandi leidbeiningar skulu vera adgengilegar fyrir '
eftirlitsadila.
4.4 Fara skal ad akvadum laga um tébaksvarnir, eftir pvi sem vid ‘éj’;{)g;
a.
5 MATVALI
Rgl.nr. Uppfylit
103/2010
0:1 Fara skal ad akveedum matveelalaga og reglugerdum sema |
peim byggja eftir pvi sem vid a. 852/2004
5.2  Yfirmadur i eldhusi veitingastadar skal bua yfir fullneegjandi 12775008
menntun og pekkingu i me&ferd matvaela, hreinleeti og 16.gr
verkstjorn i samraemi vid akvaedi matveelalag og gildandi
reglugerdar um hollustuhzetti.
6 ORYGGI OG SLYSAVARNIR
Rgl.nr. Uppfylit
941/2002
6.1  Sjukrakassi skal vera adgengilegur. e
6.2 Lyf og heettuleg efni skulu geymd i leestri hirslu. Efnavara Y00
skal vera merkt a fullnzegjandi haett. Oryggisleidbeiningar um | 379"
haettuleg efni skulu vera adgengilegar.
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7 UMHVERFISMAL

Rgl.nr. Uppfylit
941/2002
7.1 Adkoma og 160 skal vera hrein og snyrtileg og uppfylla 14, gr og
almenn Oryggissjonarmid. 18.gr.
7.2  Geeta skal pess ad mengun s.s. havadi og lykt valdi hvorki s
gestum ne nagrénnum stadarins 6paegindum eda 6naedi. 22.gr.
7.3  Leitast skal vid ad draga ur sorpmyndun og flokka urgang til | 136/2002
endurvinnslu samkvaemt reglum vidkomandi sveitarfélags.
Spilliefnum skal komié til vidurkenndra méttékustodva.
798/2002

7.4  Fara skal ad akveedum reglugerdéar um fraveitur og skolp eftir
pvi sem vid a.

Starfsleyfisskilyrdin eiga sér m.a. stod i eftirfarandi 1ogum og reglugerdum med sidari breytingum:

e Logum nr. 7/1998 um hollustuhaetti og mengunarvarnir, m.s.br.

* Reglugerd um hollustuheetti nr. 941/2002, m.s.br.

e Reglugerd um medhéndlun urgangs nr. 737/2003.

* Reglugerd nr. 798/1999 um fraveitur og skolp, m.s.br.

e Efnalog nr. 61/2013 og reglugerdum sem a peim byggja.

» Reglugerd um spilliefni nr 806/199 breytt med reglugerd nr. 169/2002.

e Reglugerd nr. 1040/2016 um skra yfir trgang og mat a haettulegum eiginleikum urgangs,

e Logum nr. 6/2002 um tobaksvarnir.
e Loégum nr. 93/1995 um matveli.

* Reglugerd nr. 103/2010 um gildistoku reglugerdar Evrépupingsins og radsins (EB) nr.

852/2004 um hollustuhzetti sem vardéa matvaeli.
* Reglugerd nr. 536/2001 um neysluvatn, m.s.br.
e Logum nr. 85/2007 um veitingastadi, gististadi og skemmtanahald.
* Reglugerd nr. 1277/2016 um veitingastadi, gististadi og skemmtanahald.
 Reglugerd nr. 724/2008 um havada.
+ Byggingarreglugerd nr. 112/2012 m.s.br.

Atvinnugreinaflokkur (ISAT):

Selfossi, 25. juni 2019
F.h. Heilbrigbiseftirlits Sudurlands,

J#etta TPonn,

Stella Hrénn Jéhannsdottir,
heilbrigdisfulltrui
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Heilbrigoiseftirlit sveitarfélaga 24.01.17

Veitingahus og veitingasala

Inngangur

Matvzelafyrirtzeki er fyrirteki eda einstaklingur sem rekur starfsemi i tengslum vid
framleidslu, vinnslu eda dreifingu matvaela a einhverju stigi, hvort sem pad starfar i
agodaskyni edur ei, og hvort sem pad er einkarekid eda opinbert fyrirtaki.

Framleidsla er medferd hraefnis, vinnsla, pokkun og matreidsla. Hér er einnig att vid
hasnadi. storf, hreinlaeti og heilbrigdi starfsfolks og annad sem tengist framleidslu, svo og
efni og hluti sem geta komist i snertingu vid matveeli, sbr. akveedi IV. kafla pessara laga.
Dreifing er hvers konar flutningur. frambod og afhending. par med talid innflutningur,
utflutningur og sala. Hér er einnig att vid geymslu og annad sem tengist dreifingu, sbr. dkvadi
IV. kafla laga nr. 93/1955 um matvzli.

Rekjanleiki er sa moguleiki ad rekja uppruna og feril matveela, dyra sem gefa af sér afurdir til
manneldis og efna sem nota 4 eda vanst er ad verdi notud i eda i snertingu vid matveali i
gegnum Oll stig framleidslu, vinnslu og dreifingar.

Allir veitingastadir og Onnur veitingastarfsemi s.s. métuneyti vinnustada og stofnana,
veitingastadir, kaffihis, framleioslueldhus og mottokueldhas purfa ad hafa starfsleyfi
heilbrigdiseftirlits og starfraekja innra eftirlit. Heilbrigdiseftirlit getur pvi adeins malt med
utgafu veitingaleyfis ad skriflegt sampykki byggingarnefndar/fulltria og huseiganda liggi
tyrir. Umfang innra eftirlits fyrirtaekis fer eftir mati a ahaettupattum. HACCP kerfis er krafist
fyrir m.a framleidslueldhus heilbrigdisstofnana og fyrir pau eldhis sem framleida tilbtin mat
til métuneyta vinnustada og stofnana.

Helstu log og reglugerdir:

Log nr. 93/1995 um matvali msbr.

Reglugerd nr. 103/2010 um hollustuhztti i matveelafyrirtakjum
Reglugerd nr. 1294/2014 um midlun upplysinga um matveli til neytenda
Log um veitingastadi, gististadi og skemmtanahald nr. 85/2007
Reglugerd nr. 1277/2016 um veitingastadi. gististadi og skemmtanahald
Reglugerd nr. 941/2002 um hollustuhzaetti

L6g um tébaksvarnir, nr. 6/2002

Allar reglugerdir og 16g ma nalgast & slodinni: http://mast.is/matvaelastofnun/log-og-reglur/

Bladsida | af 5
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Almennar viomiounarreglur fyrir adbunao

Fragangur a golfum, loftum, veggjum, svo og tekjum og buinadi skal vera pannig ad audvelt
sé¢ ad prifa.

Vid honnun og fyrirkomulag a bunadi skal gata pess ad ekki sé hatta & krosssmiti vegna
hrarra og matreidda matveala, efna, hluta. lofts eda vatns.
Vinnubord ur limtré eru ekki vidurkennd en nota ma formbyggdar bordplstur.

Eftirfarandi bunadur er naudsynlegur:

Handlaug (@skileg med handfrjalsum blondunartaekjum) sem eingdngu er atlud fyrir
handpvott starfsfolks. Vid hana skal vera fljotandi handsapa, gerileydir og einnota
handpurrkur i veggfostum skommturum. Mesta smithaettan er vid handlaugar
starfsfolks.

Teekja og ahaldavaskur fyrir upppvott a pottum og 6drum dhdldum, sem notud eru i
eldhusi.

Matvzalavaskur. [ storum eldhisum er malt med ad hafa tvo slika vaska, annan fyrir
grenmeti og hinn fyrir kjot.

Skolvaskur vid upppvottavél eingdngu @tladur til skolunar fyrir upppvott a
bordbiinadi gesta. Par sem notadur er einnota bordbtinadur fyrir gesti parf ekki
pennan binad.

Kalar og frystar, sem og purrlager, sterd og fjoldi i samraemi vid stzrd og umfang
veitingastadarins.

Vorur skal geyma a hillum ( lagmark 8 cm fra golfi) eda a4 vognum til ad audvelda

prif.

Starfsfolk og adstada pess

Starfsfolk skal hylja har ef unnid er vid 6varin matvaeli. Ekki er krafist hofudfata fyrir
pjonustufolk.

Vinnufatnad skal pvo vid vidurkenndar adstadur.

Heilbrigdisfulltrai skal kanna hvort starfsfolk hafi fengid videigandi fradslu i geda-
og hollustumalum p.e. um mikilveegi hreinlatis, hanskanotkun, hitastigi, hattu a
krossmengun, smitsjukdomum og sarum. Starfsfolk skal hafa kynnt sér baklinginn
.Med allt 4 hreinu™ eda samberilegt freedsluefni og umgengisreglur fyrirtakisins.
Buningsherbergi eda fataskapar/-hengi eftir umfangi starfsseminnar.

Sérstakt salerni skal @tlad starfsmonnum eldhuss. Framan vid salerni skal vera
forrymi. pannig ad salerni opnist ekki beint inn i eldhis. Vélren loftrasting skal vera
fra salerni.

Kaffiadstada fyrir starfsfolk.

Bladsida 2 af 5
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Hreinlatisazetlanir — prif

Afmarkad loftraest rymi skal vera fyrir raestiefni. raestiahdld og rastilaug.

Skriflegar hreinlaetisaatlanir skulu vera til stadar.

Prifadzetlun fyrir eldhus skal vera til stadar og prif 4 eldhusi adskilid fra 6drum prifum.
Sérstok rastiahold (restivagn) fyrir eldhus.

Askilegt er ad taka reglulega yfirbordsgerlaprufur t.d. med RODAC skalum eda ATP
malingu af vinnubordum eftir prif.

Vorur skulu geymdar a hillum ( lagmarkshed fra golfi 8cm) eda 4 vognum til ad
audvelda prif.

Meindyravarnir skulu vidhafdar og vera hluti af hreinlatisaztlun.

Loftrasting

Loftrastirasir fra eldhisum veitingahtisa skulu uppfylla akvaedi byggingarreglugerdar.
Loftraesting fra salernum skal 16g0 i sérstokum loftstokkum, 6hadum 6drum
loftraestibunadi.

Veitingasalur

Lagmarksrymi fyrir hvern gest i matsal er aatlad 0,9 m?.

Gestir skulu hafa greidan adgang ad snyrtingu og skal ad lagmarki ein vera adgengileg
fyrir fatlada.

Reykingar eru alfarid oheimilar a veitingastooum.

Golfefni skulu vera audveld i prifum.

Annad.

Geymslur eins og purfa pykir.

Fullnegjandi adstada fyrir geymslu a sorpi m.t.t. steerd og umfang starfseminnar.
ZAskilegt er ad fituskilja sé a fraveitu fra eldhusi.

Merkingar um handpvott skulu vera a snyrtingu starfsfolks og gesta.

Fyrirteekid skal starfraekja innra eftirlit i samreemi vid umfang starfseminnar.

Eigandi/forradamadur skuldbindur sig til ad sja um ad starfsemin og rekstur
veitingastadarins sé i samrami vid gildandi 16g um hollustuhzetti og heilbrigdiseftirlit, l6g
um matvali, svo og 6nnur 16g og reglur er starfsemina varda. Brot 4 pessum reglum geta
valdid afturkdllun starfsleyfis

Vidaukar 2-3 um einstaka starfsemi

Bladsioa 3 af 5
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Vioauki nr. 2

Viomiounarreglur vegna hlaoboroa:

Innra eftirlit
Veitingahus sem bjoda upp a hladbord skulu hafa innra eftirlitskerfi sem tekur til
hladbordsins.

Hita- og kaelibunadur

bar sem gestir setjast ekki allir til bords a sama tima eda matvelin standa lengur frammi en 2
klukkustundir skal gilda eftirfarandi:

Avallt skal midad vid ad binadur sé til ad halda matvalum heitum (a.m.k 60°C ). Einnig skal
vera bunadur til ad halda matveelum kéldum (8°C eda lagra). Sannreynid hitastig med
malingum.

Framreiosla
Bera skal heitan mat fram naegilega heitan (a.m.k 60°C). Athugid ad oftast dugar
hitunarbunadur a hladbordi adeins til ad vidhalda hitastiginu ekki til ad hita matinn upp.

Matvaeli sem bera a fram keald skal geyma i keli (0-4°C) par til kemur ad framreidslu.
Athugid ad kelibunadur 4 hladbordum dugar oftast adeins til ad seinka hitun matvalanna upp
i umhverfishita ef ekki er um vélkalingu ad reda.

Athugid ad hafa ahold vid hvern rétt til ad hindra krossmengun a milli rétta.

Nyting matarleifa

Ef nyta a leifar af heitum mat skal kela peer i grunnum ilatum eda litlum skdmmtum eins hratt
og kostur er og geyma vid 0-4°C. Hita skal matinn upp undir sudu (a.m.k. 95°C) adur en hann
er borinn fram aftur.

Ef nyta & leifar af k&ldum matvelum skal meta hvort hugsanlega hafi att sér stad
krossmengun fra 6drum réttum eda par nad ad hitna yfir 10°C.

Bladsida 4 af 5
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Vioauki nr.3

Vinnsluferli 4 pizzastooum.

1. Lagmark tvofaldur fjoldi boxa*. Aldrei ma fylla a box heldur skal avallt skipta ut
gomlu fyrir nytt.
Timaskraning. Hvenzr kemur boxid i bordid.

L I

Hitastigsmaling. Mela hitastig eftir prjar klukkustundir i boxum sem innihalda
vidkvam matvali (sja viobrogd vid fravikum). Hitastig i keelibrunnum skal vera legra
en 8°C og skal matvelum fleygt i lok vinnudags. Ef hitastig malist >10°C er
matvelunum fargad samstundis.

4. Bakstur. Hitastig verdur ad na 75°C kjarnahiti eda harra, ath. timi a bakstri skal alltaf
vera sa sami.

Pizza geymd vid > 60°C bar til han fer Gt ur hasi.

wn

Stjornun a hitastigi.

Ef hitastig matvzela (dleggs) fer yfir 10°C skal pvi fargao
* Kelivara - frystivara - upppiding.
Ostur, skinka, salami, hakk, pepperoni, beikon. rakjur.
Keligeymsla 0-4°C, frystigeymsla sé a.m.k. - 18°C.
Skraning daglega, t.d. alltat @ morgnana.
Heitar pizzur, > 60°C (sja vinnsluferli).

Viobrogo vio fravikum.
e Hitastig a eftirtélum matvelum i ilatum skal vera < 10°C, ef hitastig malist harra
skal matvalum fleygt.
Dami:
ilat undir hakk
ilat undir skinku
ilat undir reekjur og annad fiskmeti.

Pizzustadir skulu uppfylla grunnpeetti Innra eftirlits

Selfossi, 25. jani 2019

F. h. Heilbrigdiseftirlits Sudurlands.

§Hetta, Priven,

Stella Hrénn Johannsdottir.
heilbrigdisfulltrai
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Greinargerd vegna auglysingar a starfsleyfistillogu og utgafu starfsleyfis

Oliuverslun islands
kt. 500269 3249

Katrinartuni 2,
105 Reykjavik

vegna afreidslustodvar eldsneytis i starfstod fyrirtaekisins ad Arnbergi a Selfossi.
1. Addragandi ad auglysingu starfsleyfistillogu

Heilbrigdisnefnd Sudurlands barst pann 29. april sl. umsékn Heidu Oladoéttur f.h.
Oliuverslunar islands, kt. 500269 3249, um starfsleyfi fyrir afgreidslustod eldsneytis
ad Arnbergi a Selfossi.

Um er ad raeda endurnyjun a starfsleyfi og var mottaka umsoknar auglyst samdaegurs
a heimasidu Heilbrigdiseftirlits Sudurlands, www.hsl.is.

i framhaldinu var unnin tillaga ad starfsleyfi i samraemi vid akvaedi 6. gr. reglugerdar
nr. 550/2018 um losun fra atvinnurekstri og mengunarvarnareftirlit, par sem fram
koma dkvaedi um m.a. lagmorkun alags & umhverfi, orku- og efnanotkun, medferd
urgangs, mengunarvarnir og rekstur og vidhald videigandi mengunarvarnarbunadar,
tilkynningaskyldu vegna 6happa og/eda slysa, innra eftirlit og skraningar.

2. Umsogn skipulags- og byggingafulltria

Skv. 6. gr. reglugerar nr. 550/2018 um losun frd atvinnurekstri og
mengunarvarnareftirlit skal nyr atvinnurekstur vera i samraemi vid gildandi
deiliskipulag. Deiliskipulag parf po ekki ad vera til stadar vegna atvinnurekstrar enda
samrymist starfsemin gildandi adalskipulagi hvad vardar landnotkun og byggdapréun
og sé i samrami vid sampykkta notkun fasteignar. Skal utgefandi starfsleyfis leita
umsagnar vidkomandi skipulagsfulltrua og byggingafulltria um pessa paetti.

Par sem um endurnyjun a adur utgefnu starfsleyfi er ad raeda og engar breytingar
hafa ordid & stadsetningu eda starfsemi fyrirtaeksins, var ekki leitad umsagnar
skipulags- og byggingafulltria um ofangreinda paetti.

3. Opinber auglysing a starfsleyfistillogu

Skv. akvaedi 6. gr. reglugerdar nr. 550/2018 um losun fra atvinnurekstri og
mengunarvarnareftirlit skal utgefandi starfsleyfis auglysa opinberlega & vefsidu sinni
tillégur ad starfsleyfi, p.e. hvers efnis paer eru og hvar megi nalgast paer. Heimilt er ad



GPISs
3 4\»

&

-
5 gy =
= 5
o

@
QO
OBypLa®

gera skriflegar athugasemdir vid tillégur utgefanda starfsleyfis innan fjégurra vikna fra
auglysingu.

| samraemi vid ofangreint akvad Heilbrigdiseftirlit Sudurlands i umbodi
heilbrigdisnefndar Sudurlands ad auglysa tillogu ad starfsleyfi fyrir afgreidslustod
eldsneytis a vegum Oliuverslunar islands & heimasidu sinni. Auglysingin var birt pann
27. mai sl. og var frestur til ad gera athugasemdir auglystur fjorar vikur fra birtingu
auglysingarinnar. Rann fresturinn Gt pann 24. juni sl.

4. Athugasemdir sem barust a auglysingatima

Engar athugasemdir barust vid auglysta tillogu ad starfsleyfi.
5. Breytingar a tillogu ad starfsleyfi

Engar breytingar voru gerdar a tillogu ad starfsleyfi fra auglystri tillogu.
6. Akvérdun heilbrigdisnefndar Sudurlands um utgafu starfsleyfis

A 197. fundi Heilbrigdisnefndar Sudurlands pann 11. juni sl. var ofangreind
starfsleyfisumsokn Oliuverslunar islands tekin til afgreidslu og akvedid ad starfsleyfi
fyrir starfsemina yrdi gefid Gt til 12 ara ad loknum auglysingatima, ad pvi gefnu ad
engar athugasemdir myndu berast a auglysingatimanum.

Par sem engar athugasemdir barust innan auglysts frests, hefur starfsleyfi fyrir
starfsemina verid gefid ut i samraemi vid ofangreint.

7. Kaeruleid og kaerufrestur

Samkvaemt 1. mgr. 65. gr. laga nr. 7/1998 um hollustuhatti og mengunarvarnir, er
heimilt ad visa akvordun heilbrigdisnefndar i mali pessu til urskurdarnefndar
umhverfis- og audlindamala. Um adild, kaerufrest, malsmedferd og annad er vardar
kaeru til drskurdarnefndar umhverfis- og audlindamala fer skv. l6gum nr. 130/2011
um urskurdarnefnd umhverfis- og audlindamala. Kaera til urskurdarnefndarinnar
frestar ekki réttarahrifum akvérdunarinnar, sbr. 5. gr. ofangreindra laga. Frestur til ad
visa malinu til drskurdarnefndar umhverfis- og audlindamala er einn manudur fra pvi
kaeranda vard kunnugt eda matti vera kunnugt um akvérdunina. Kaera skal vera
skrifleg og undirritud.

Selfossi, 25. juni 2019.

F.h. Heilbrigdisnefndar Sudurlands,

ﬂ%/ Wf;’”’b

Stella Hrénn Johannsdottir,
heilbrigdisfulltrui
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